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E i0o mi connetto alla vetrina

Specchi con la realta aumentata, dialogo con i manichini attraverso lo smartphone, Powa Tag sulle targhette degli abiti
Lo shopping 2.0 & in continua evoluzione: presto si potra condividere con gli amici perfino un abito dall'interno del camerino

TECNOLOGIA

hedelusione entrare un ne-
gozio e non trovare la ta-
glia o il colore di quell’abi-
to che tanto ci piace, op-
pure acquistare un
ombretto e accorger-
si, arrivate a casa, che pro-
prio non c’entra nulla con il
nostro colore della pelle. Tut-
to cid sara solo un brutto ri-
cordo se si sanno scegliere i
negozi dove fare shopping. In-
fatti, in quest’era ad alto conte-
nuto tecnologico, anche i punti
vendita si sono attrezzati per far
vivere al cliente esperienze 2.0.
Pioniere nel settore make up, il
Techno Experience Beauty Store
di Sephora dove, oltre all’'Olfacti-
ve Wall (una parete attraversola
quale si puo interagire con le di-
verse famiglie olfattive e le mate-
rie prime che le compongono), &
stato installato il 3D AR Mirror.
Si tratta di uno specchio con real-
t aumentata messo a punto da
ModiFace che grazie a un moni-
tor dotato di una microcamera
acquisisce I'immagine del clien-
te. E possibile poi, con un sempli-
ce tocco, selezionare trucchi di
diversi colori e texture per vede-
re come appare il make-up da
tutte le angolazioni, semplice-
mente muovendo il volto.

LE OPZIONI

Per saltare le noiosissime code
alle casse, che a volte fanno desi-
stere dall’acquisto i meno pa-
zienti, Motivi ha installato, nel
suo flagship milanese, Powa
Tag. Basta leggere, con un tablet
o uno smathphone, il PowaTag
sulla targhetta dei prodotti per
acquistarli e pianificare la conse-
gna a casa o il ritiro immediato
in negozio. Inoltre i clienti che

DA SEPHORA $1 PUO
INTERAGIRE

CON L'OLFACTIVE WALL
L'APP MAISON ALMAX
FORNISCE TAGLIE

E COLORI DEI CAPI

acquistano tramite questo siste-
ma hanno la possibilita di sce-
gliere opzionidel prodotto, quali
misure e colori.

Con i device & possibile anche
dialogare con i manichini. Infatti
basta installare I'app Maison Al-
max, attivare il bluetooth sul
proprio smartphone e passare in
prossimita di uno Smart Manne-
quin per ricevere le informazio-
ni sui prodotti, ladisponibilita di
taglia e dicolore oltre che offerte
personalizzate, video di presen-
tazione e molto altro. Con I'app
Iconeme basta essere nel raggio

di 50 metri dal manichino VMBe-
acon per ricevere, in maniera au-
tomatica, informazioni sugli abi-
ti e sugli accessori esposti, quali
prezzo e link per acquistarli di-
rettamente dal sito web, oppure
indicazioni su dove possono es-
sere trovati all'interno del nego-
zio.

IL FATTORE UMANO

Con Smart Utility Italcheck inve-
ce si puo, inquadrando il codice
a barre presente sul cartellino,
ottenere informazioni sull'inte-
ra filiera produttiva del prodotto
che si vuole acquistare. «Tutta
questa tecnologia — spiega Simo-
netta Simonelli, co-fondatrice di
Thedecoside ericercatrice di ten-
denze per i punti vendita - non
deve mettere in secondo piano il
fattore umano. Quindi il perso-
nale di vendita deve essere pre-
paratoaquestanuova “shopping
esperience”. Per usufruire al me-
glio di queste innovazioni, & fon-
damentale dotare il punto vendi-
ta di un’eccellente connettivita.
In caso contrario, questo stru-
mento puod essere molto delete-
rio per I'immagine stessa del
brand».

Il passo successivo (ci sta lavo-
rando David Bouchard, research
assistant dell’'ambient intelligen-
ce group del MIT Media Lab) sa-
ra lo Shopping Mirror. Si tratta
di uno specchio connesso a Inter-
net che permettera di far parteci-
pare allo shopping anche gli ami-
ci che in quel momento non so-
no nel punto vendita. Quando il
cliente entra nello spogliatoio lo
specchio si connette con lo smar-
tphone e scarica la “lista degli
amici dello shopping”. Qui si tro-
vano i contatti di quelli che ven-
gono considerati dei validi consi-
glieri in tema di moda e con qua-
li sara possibile interagire in
temporeale.

E per essere coccolati anche a ca-
sa Ikea ha creato il Motivational
Mirror, uno specchio che analiz-
zando con un sistema di Kinect
Tespressione del viso, rimanda
in superficie messaggi carini, ge-
nere “quanto sei in forma sta-
mattina”.

Alessandralannello
© RIPRODUZIONE RISERVATA
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MARK URTECH/BUSINESS TECHNOLOGY

/‘M”"’P Italcheck fmnta alla tutela del
% Made in Italy

-",.‘q-i CHE-;_,‘l' Disponibile un sistema internazionale che consente di
verificare I’autenticita di un prodotto. Per porre un limite
alla contraffazione e allo sfruttamento dell’Italian
Sounding

{Ingoe®

Aldo Salerno
18 Novembre 2013

L'attacco al Made in Italy portato dai prodotti contraffatti _

induce gravi danni al Pil e all’'affermazione delle imprese
italiane sui mercati internazionali. La verifica + “El':he':k_ .
, s . + Agrogualita
dell'autenticita di un prodotto e della sua reale provenienza
coinvolge aspetti della supply chain non facilmente
monitorabili e tracciabili. Per owiare a queste criticita [talcheck, nuova business unit di
Enisus srl (societa di consulenza strategica e project management) ha messo a punto un
sistema internazionale che mediante un audit di verifica per tutte le fasi di produzione,
consente di accreditare le imprese al sistema stesso con inserimento in un database
apposito.
L'adesione delle imprese italiane al sistema ltalcheck si attua attraverso dei contraolli di
conformita parametrici effettuati da un ente terzo: Agroqualita del Gruppo Rina. Ottenuto
I'accreditamento, ogni impresa potra associare i propri prodotti al marchio ltalcheck
rendendosi rintracciabile nel database si autenticita; 1a verifica di un qualsiasi prodotto &
immediata utilizzando un codice di verifica lc-code e con un Cir code. |l sistema prevede
anche |la possibilita di utilizzare tecnologie quali Nfc e Rfid.
La piattaforma di ltalcheck & a estensione mondiale e consente di essere consultata nella
lingua di riferimento quale: italiano, inglese, francese, spagnolo, tedesco, portoghese,
cinese, giapponese, russo e arabo. L'accesso @ possibile da qualsiasi smarphone anche
attraverso un'apposita App.
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Funziona in maniera molko semplice. talcheck accredita | prodotti sfornati da
un‘azienda italiana a seguito di un audit indipendente, realizzato da
Agrogualita - societa di cerificazione specializzata nel settore
agroalimentare, controllata dal Rina Services e dal sistema Sistema camerale
taliano - direttamente nello stabiimento o nel luogo di produziene. Una volta
passato il vaglio, lMimpresa pud corredare i suoi prodotti cerifizati con il bollino
ttalcheck, da =fruttare in decine di modi diversi dalla pubblicita agli adesivi per
la frutta, & viene inserita nel database della piattaforma, dove puo essere
pescata e controllata.

Lidea non =i ferma qui. | bolino pud infatti ezsere interattivo: codice QR, RFID
o tag NFC poco importa. Col propric smartphone o tablet, nel momento stesso
in cui sta facendo la spesa (anche in talia, toccata gquanto e pil dellestero
da frodi di questo genere) Facquirente pud cosi scansionare il tag e ricevere
il verdetto nel caso abbia un dubbio: made in kahky 0 no. Seguono le
informazioni sul prodotto, il profilo delfazienda (con cui ci =i pud metters in
contatto) e Morigine, fino al lotto di produzione. Un'etichetta online, pid
completa e rassicurante disponibile in dieci lingue, dallitaliano allinglese
passando per russo & arabo. Per evitare di farsi imbrogliare.

Il torinese Marco Masszell, fondatore di kalcheck, dice che lidea gli & venuta
nel 2011 tornando da un viaggio in Asia, stimolato dai dubbi di un amico di
Hong Kong, messo in crizi dal falso internazionale &, appunto, dalle spietate
pratiche truffaldine: “talcheck & nato due anni fa per dare supporto a tutte
quelle aziende che esportano i loro prodotti alfestero & vogliono tutelare il loro
lavoro, offrendo ai consumatori la possibilta di scegliere Mautentico made in
taky™, racconta Massell a Repubblica.it, "la contraffazione e lMtalian
sounding rappresentanc gravi ostacol allespansione delle nostre imprese
zul mercato italiano & mondiale. Sottraggono al Pil taliano milioni di euro ogni
anneo intaccando un importante patrimonio sul guale inwestire per guardare al
futuro. In un sistema economico globalizzato telefonia, smartphone e web
rappresentano un canale di vendita e riconozcibiltd moto importante e per
questo kalcheck =i muove su una piattaforma completamente digitale per
ezzere immediatamente fruibile & offrire uno strumento immediato e gratuito
per il consumatore. Parallelamente al sistema & partita un'attivita di
consulenza, tutela, valorizzazione, promozione & sviluppo commerciale
allestero delle aziende che hanno scelto talcheck con presenza a fiere,
eventi, presentazioni e temporary showroom™.

2/2

Riproduzione vietata



N° e data : 41434 - 01/12/2014

Diffusione : 132522 Pagina 79
Periodicita : Settimanale Dimens100 %
Starbene_41434 79 _10.pdf 1512 cm2

Sito web: www.starbene.it

1/3
Copyright (Starbene)

Riproduzione vietata




N° e data : 41434 - 01/12/2014

Diffusione : 132522 Pagina 80
Periodicita : Settimanale Dimens100 %
Starbene_41434 79 _10.pdf 1512 cm2

Sito web: www.starbene.it

2/3
Copyright (Starbene)

Riproduzione vietata




N° e data : 41434 - 01/12/2014

Diffusione : 132522 Pagina 81
Periodicita : Settimanale Dimens100 %
Starbene_41434 79 _10.pdf 1512 cm2

Sito web: www.starbene.it

3/3
Copyright (Starbene)

Riproduzione vietata




N° e data : 40012 - 01/12/2014

Diffusione : 45000 Pagina 82
Periodicita : Mensile Dimens100 %
Food_40012_82_7.pdf 647 cm2

Sito web: http://www.foodmagazine.it

1/1
Copyright (Food)

Riproduzione vietata




16 Novembre
2012

Pag 57

ITALCHECK
UNA PIATTAFORMA PER TRACCIARE IL VERO MADE IN ITALY

NUOVA SMART UTILITY




N° e data : 10/01/2015
Pagina : Online

Sito web: http://www.aise.it

CON ITALCHECK LE ECCELLENZE ALIMENTARI ITALITANE ALLA
CONQUISTA DEGLI USA

SABATO 10 GENNAID 2018 17:04

ROMA) aise- Italcheck, la start-up nata in ltalia (a Torino) nel 2014 che permette ad aziende e consumatori di tracciare 1a filiera del Made in Italy e di certificare i prodotti realmente
realizzati in [talia, sara protagonista, insieme ad Agrogualita e alle aziende italiane certificate, di un tour americano lungo la West Coast.

L'obiettivo & fare conoscere e apprezzare i prodotti italiani di piccole aziende del nostro Paese.

Dalla pasticceria alle marmellate artigianali, dalle bibite alla pasta, saranno 7 le aziende artigianali che si muoveranno tra San Francisco, Santa Cruz e Las Vegas perincontrare
buyer, ristoratori e consumataori amanti delle eccellenze italiane.

"Il Made in Italy vive una stagione d'oro negli Stati Uniti — dichiara Marco Masselli, amministratore delegato di ltalcheck - lo confermano il successo dei ristoranti italiani, tra i pic
apprezzati in America, ma anche i dati relativi all'esportazione & al consumao dei nostri prodotti. Quando Italcheck & nata, circa un anno fa, 1a mia idea era di offrire un sistema
innovativo in grado di verificare I'autenticita di un prodotto preservandone I'identitd, tutelando sia i produttori attivi sul territorio italiano sia i consumatori di tutto il mondo che
scelgono di acquistare un prodotto italiano al 100%".

"Il mio obiettivo, perd, - precisa - era anche pil ambizioso: aiutare le aziende avalorizzare il prodotto puntando all'export, facendole uscire dai confini nazionali per aprire nuowvi
mercati, facendo squadra per arrivare 1a dove una piccola azienda artigianale, da sola, non ha la struttura per arrivare. |l tour americano dei prossimi giorni rappresenta l'inizio di
questo percorso. Lltalia & posizionata all'ottavo posto nella classifica dei principali fornitori di prodotti agroalimentari verso gli USA e la percentuale di export cresce ogni anna di
diversi punti. | consumatori americani sono sempre pid attenti a cid che acquistano e ltalcheck & lo strumento ideale per guidarli a una scelta ancora pil consapevole.
ltalexcellence & dungue il progetto di ITALCHECK che debutta in questi giorni per la promozione e valorizzazione dell'autentico prodotto italiano allestero”.

Prima tappa San Francisco, dove tra pochi giorni, dall™11 al 13 gennaio, & in programma uno degli appuntamenti pid attesi sulla West Coast, il Winter Fancy Food, una mega
Salone del Gusto dedicato all'agroalimentare.

Il 15 gennaio Halcheck e le aziende certificate saranno protagoniste di ltalian Gala Dinner, organizzato a Santa Cruz presso la storica pizzeria italiana Tramonti (528 Seabright
Avenue, Santa Cruz, CA 95062, Stati Uniti). Una cenatutta italiana preparata dallo chef Roberto Motarpietro per assagagiare, degustare e conoscere i prodotti del territorio.

Dal 20 al 22 gennaio i prodotti ltalcheck saranno invece ospiti al Kbis di Las Vegas nello stand di Bartazzoni SpA, I'azienda reggiana specializzata negli elettrodomestici perla
cottura, che ha scelto di raccontare I'eccellenza italiana attraverso degli showcooking realizzati dallo chef Motarpietro durante tutto 'arco della manifestazione. (aise)
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ITALCHECK: E TORINESE LA SMART UTILITY PER VERIFICARE L’AUTENTICO MADE IN ITALY

TORINO! aise! - Riconoscere il vero Made in Italy & spesso un problema. Prova a risolverlo ITALcheck (www.italcheck.it).

Si fratia di una Smart Utility nata dall'idea del giovane imprenditore torinese Marco Masselli che permetie al consumatore, in maniera semplice e veloce, direttamente da qualsiasi
Smatphone, ipad e tablet o dal proprio pe, di verificare in tempo reale se un prodotto in vendita & effettivamente italiano o no.

“Per lavoro he viaggiate tanto all'estero — spiega Masselli - specialmente negli Stati Uniti e Emirati Arabi, a Singapore e nel Sud-Est asiatico. Li mi sono accorto che il Mads in Italy &
ricercato, apprezzato e amate. Purtroppo perd & anche copiato e quindi difficile da riconoscere. Ho cercato una seluzione, semplice e immediata, che potesse aiutarci a tutelare il nostro
Made in [aly”.

ltalcheck & presentata, quindi, come una grande opportunita per tutte le aziende che esportano i loro prodotti all'estero & vogliono tutelare il loro lavoro.

L'applicazione funziona in tutto il mondo e collega l'utente direttamente nella lingua di riferimento (ltaliano, Inglese, Francese, Spagnolo, Tedesco, e a brevissimo anche Portoghese,
Cinese, Giapponese, Russo, Arabo), permettendo un controllo rapido ed efficace.

Il sistema ITALcheck & una certificazione privata volontaria legata al disciplinare di verifica, in cui vengono enunciati nello specifico tutti | parametri previsti dalla normativa italiana
vigente.

Qgni azienda, precedentemente verificata secondo parametri di rigido controllo, potra accompagnare i propri prodotti con un bollino “Certificated ITALcheck” e da un QR Basterd un tag
o un click per collegarsi e ottenere tutte le informazioni desiderate, con la possibilita di tracciare il prodotto, verificandone lotto o Numero di Serie e poter comunicare rimanendo connessi
con l'azienda produttrice attraverse contatti, sito e social net (aise)

NUOVA SMART UTILITY
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ITALCHECK

Certificazione digitale per il made in Italy
di Lorenzo Forlani

Fa il suo esordio oggi a Cibus (Parma, 5-8 Maggio 2014) la certificazione di Italcheck, sistema brevetiato che
permette ad aziende e consumatori di tracciare 1a filiera del Made in Italy e di certificare i prodotti realmente
realizzati in Italia.

Presentato nello stand del Rina, societa di certificazione internazionale (Pad. 7, Stand B37), Italcheck & un
sistema innovativo in grado di verificare Fautenticita di un prodotto preservandone I'identita. Nasce, da un‘idea
dell'imprenditore torinese Marco Masselli, per supportare il Made in Italy, tutelando sia 1 produttori attivi
sul territorio italiano sia i consumatori di tutto il mondo che scelgono di investire in un prodotio italiano al
100%.

Le aziende interessate a tutelare e promuovere 1a propria produzione atiraverso la certificazione Italcheck e la
piattaforma di tracciabilita vengono accreditate in seguito ad un audit in grado di verificare che tutte le fasi di
produzione siano corrispondenti ai disciplinari di accreditamento Ialcheck. In caso di un riscontro positivo
l'azienda viene inserita nel database dei produttori accreditati Italcheck.

I controlli di conformita ai parametri sono effettuati da un Ente terzo per assicurare Fassoluta oggettivita delle
valutazioni: in questa fase Italcheck si avvale del supporto di Agroqualita, societa di certificazione
specializzata nel settore agroalimentare, controllata dal Rina Services e dal sistema Sistema Camerale
Italiano e attiva sullintero territorio nazionale, che contribuisce al progetto Italcheck mettendo a disposizione
le proprie competenze nel campo della tracciabilita e della certificazione food e non food fornendo garanzie
circa la corrispondenza tra 1a promessa e la reale offerta.

Ottenuto I'accreditamento, I'azienda puo associare i suoi prodofti al marchio Italcheck. Il bollino Italcheck
autentica identita italiana dei prodotti. Ogni azienda accreditata potra accompagnare i propri prodotti, oltre
che con il bollino, anche con il codice di verifica IC-code efo con un QR. per rendere diretta la verifica o, a
seconda del prodotto e delle necessita piu specifiche, NFC, RFID. Inoltre il sistema pud essere implementato
con importanti servizi utili all'azienda quali tracciabilita, autenticazione e geolocalizzazione, per tenere sotto
controllo eventunali contraffazioni, mercati paralleli e anomalie presenti.

La contraffazione del Made in Italy & un serio problema che danneggia i produttori e la nostra economia. Non
solo 1a filiera del cibo, ma futti i settori produttivi potranno usufruire con profitto di Italcheck, offrendo un
importante (e immediato) strumento di controllo e verifica ai consumatori.

La Smart Utility Italcheck si appoggia su una piattaforma digitale brevettata, fruibile in tutto il mondo, che
collega I'ntente direttamente nella sua lingua di riferimento (Italiano, Inglese, Francese, Spagnolo, Tedesco,
Portoghese, Cinese, Giapponese, Russo, Arabo) permettendo un controllo rapido ed efficace.
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E’ possibile collegarsi al sito di Italcheck direttamente da qualsiasi smartphone, ipad e tablet o dal proprio pc,
anche scaricando gratnitamente la WebApp Italcheck, per verificare in tempo reale se un prodotto in vendita
¢ effettivamente al 100% italiano. Per ottenere maggiori informazioni sul prodotto stesso o contattare in tempo
reale I'azienda, sara sufficiente sfruttare il canale Italcheck per raggiungere la scheda informativa, il suo sito
web ed i canali social.

La forza della collaborazione tra due realta differenti come Enisus e Agroqualita si trova nella
complementarieta delle conoscenze che ogmuma pud offrire e 1a capacita di elaborarle per il raggiungimento di
questo risultato, un punto di inconiro che, da una parte permette di tutelare il cliente nell’'ambito del mercato,
dall'altra permette all'azienda di porsi in un contesto internazionale differenziandosi dai competitors, fornendo
la prova a 360° gradi della qualita della propria produzione italiana al 100%.

La contraffazione dei prodotii Made in Italy e I'Ttalian Sounding rappresentano gravi ostacoli all'espansione
delle nostre imprese sul mercato italiano e mondiale, che sottraggono al Pil italiano miliond di euro ogni anno: il
Made in Italy & un importante patrimonio sul quale investire per guardare al futuro. Italcheck nasce proprio per
tutelare questo patrimonio ed aiutare le aziende a valorizzare la propria produzione. Per questo, parallelamente
al sistemna, & gid partita un‘attivita di consulenza, tutela, valorizzazione, promozione e sviluppo commerciale
all'estero delle ariende che hanno scelto Italcheck, con presenza a fiere, eventi, presentazioni, temporary show
room all’estero.

ERIPRODUZIONE RISERVATA o5 Maggio 2014

TAG: brevetti, italcheck, agroqualita, marco masselli
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L’alta qualita delle alici Rizzoli Emanuelli
certificata da Italcheck
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L’alta qualita delle alici Rizzoli Emanuelli certificata da Italcheck
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Sapere cosa si mangia & oggi fondamentale. Da dove provengono le materie prime e come vengono lavorate sono elementi che incidono non
solo sulla qualita del prodotto ma anche sulle scelte d'acquisto. Sono queste le premesse che hanno portato Rizzoli Emanuelh a scegliere
ltalcheck per garantire una totale trasparenza verso i propri consumatori.

ltalcheck & un sistema brevettato che certifica I'autenticitd di prodotto italiano tramite I'utilizzo di una piattaforma digitale dove il consumatore
pud accedere in modo semplice e intuitivo ottenendo tutte le informazioni sul prodotto acquistato.

Grazie a questo metodo innovativo, si pud tracciare I'intera storia del prodotto che si porta in tavola, partendo dalla pesca rigorosamente “al
cerchio” con 'utilizzo di lampare, passando per le fasi di lavorazione quali la salagione, la stagionatura, la pulizia e il confezionamento.

La stagionatura & la fase fondamentale che determina il giusto grado di maturazione dei filetti, che assumono cosi il caratteristico colore
rosato e il tipico profumo di un prodotto di alta qualita. La stagionatura awviene in condizioni di temperatura controllata, con periodici
rabbocchi di salamoia e verifica dello stato di maturazione del pesce.

Infine, la fase di confezionamento in imballi flessibili mediante I'impiego di macchine ad elevata tecnologia che utilizzano impianti sottovuoto
in compensazione di azoto. Queste fasi produttive, cruciali per il prodotto, avwengono rigorosamente nello stabilimento di Parma.

“Riteniamo che la trasparenza e la tracciabilité siano due asset fondamentali per Rizzoli Emanuelli. Il nostro intento & offrire al consumatore
un prodotto d’eccellenza, sinonimo di alti standard qualitativi ad ogni step del processo produttivo. Abbiamo scelto Italcheck come partner
qualificato e specializzato che supporti il raggiungimento dei nostri obiettivi”, ha dichiarato Roberto Sassoni, Direttore Generale di Rizzoli
Emanuelli.

“Investire nel Made in Italy & un grande valore per le aziende del nostro paese che credono nella qualité e nell’eccellenza italiana - dichiara
Marco Masselli di Italcheck. Abbiamo pensato [talcheck per tutelare I'autentico Made in Italy, ma non basta. E' necessario promuoverlo,
valorizzario e commercializzarlo e proprio pensando a questi obiettivi, in collaborazione con ltalExcellence, abbiamo realizzato un progetto per
portare i nostri prodotti all’estero. Prima tappa il Fancy Food di New York (11-13 gennaio 2015)".
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L'alta qualita delle alici Rizzoli Emanuelli certificata da Italcheck

| filetti di alici del Mar Adriatico sono la prestigiosa novita aziendale: pesce pescato nel Mar
Adriatico e confezionato in imballi flessibili trasparenti, ngorosamente in lfalia, tanto da
oftenere la certificazione “talcheck”.

Parma, 26 novembre 2014 — Sapere cosa si mangia & oggi fondamentale. Da dove

[

17 4]
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provengono le materie prime e come vengono lavorate sono elementi che incidono non solo
sulla qualita del prodotto ma anche sulle scelte d'acquisto. Sono queste le premesse che
hanno portato Rizzoli Emanuelli a scegliere Italcheck per garantire una totale trasparenza
verso i propri consumatori.

ltalcheck & un sistema brevettato che certifica I'autenticita di prodotto italiano tramite
I'utilizzo di una piattaforma digitale dove il consumatore pud accedere in modo semplice &

R

intuitivo ottenendo tutte le informazioni sul prodotto acquistato.

Grazie a questo metodo innovative, si pud tracciare l'intera storia del prodotto che si porta in tavola, partendo dalla

pesca rigorosamente “al cerchio” con l'utilizzo di lampare, passando per le fasi di lavorazione quali la salagione, la stagionatura, la
pulizia e il confezionamento.

La stagionatura é |a fase fondamentale che determina il giusto grado di maturazione dei filetti, che assumono cosi il caratteristico
colore rosato e il tipico profumo di un prodotto di alta qualita. La stagionatura awiene in condizioni di temperatura controllata, con
periodici rabbocchi di salamoia e verifica dello stato di maturazione del pesce.

Infine, |a fase di confezionamento in imballi flessibili mediante 'impiego di macchine ad elevata tecnologia che utilizzano impianti
sottovuoto in compensazione di azoto. Queste fasi produttive, cruciali per il prodotto, awengono rigorosamente nello stabilimento di
Parma.
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“Riteniamo che la trasparenza e la tracciabilita
siano due assef fondamentali per Rizzoli Emanuelli.
Il nostro intento é offrire al consumatore un prodotfo
deccellenza, sinonimo di alti standard gualitativi ad
ogni step del processo produttive. Abbiamo scelfo
ltalcheck come partner qualificalo e specializzato
che supporti il raggiungimento dei nostn obiettivi’,
ha dichiarato Roberto Sassoni, Direttore Generale
di Rizzoli Emanuelli.

“Investire nel Made in ltaly é un grande valore per le
aziende del nostro paese che credono nella qualita
e nelleccellenza italiana — dichiara Marco Masselli
di ltalcheck. Abbiamo pensato Italcheck per
tutelare l'sutentico Made in Italy, ma non basta. E’
necessario promuoverio, valorizzarlo e
commercializzarlo e proprio pensando & questi
obiettivi, in collaborazione con lfalExcellence,
abbiamo realizzato un progetfto per portare i nostn
prodotti all'estero. Pnma tappa il Fancy Food di New
York (11-13 gennaio 2015)"

Con sede & Parma, Rizzoli Emanuelli é un'azienda
storica nel mercato delle conserve ittiche, attiva dal
1906. Elevati standard qualitativi, grande affenzione
alla selezione delle materie prime, la scelfa di una
pesca sostembile nspeftosa dell'ecosistema marno,
lutilizzo di packaging innovativi sono gl asset
distinfivi di guesta societa che coniuga nuove
tecriologre di produzione con una lavorazione
artigianale per mantenere inalterafo futfo il gusto
fresco di mare e le proprieta nutnzionall der propr
prodottr.

Rizzoli Emanuelll propone un'ampia selezione
premium che comprende alici, fonno e sgombro in
diverse linee per la famigla e la

nistorazione. www nizzoliemanuvelll. it

ltalcheck ed é un sisfema brevettafo che permetfe ad aziende e consumaton di tracciare la filiera del Made in Ifaly e di certificare i
prodotti realmente realizzati in ltalia.

Grazie a rngorosi controlli df conformita ar paramefn effetfuali da Agrogualita (ente terzo che assicura lassoluta oggeltivita delle
valutazioni) le aziende accreditate posso appoggiarsi su una piattaforma digifale brevettata, fruibile in tutto if mondo da qualsiasi
device, che collega lutente diretfamente nella sua lingua di nferimento (ltaliano, Inglese, Francese, Spagnolo, Tedesco, Porfoghese,
Cinese, Giapponese, Russo, Arabo) e permettere ai clienti finali un controllo rapido ed efficace ed offenere maggion infarmazioni sul
prodotio.

W ilaicnecr. il

2/2

Riproduzione vietata



N° e data : 10/01/2015
Pagina : Online

Sito web: http://www.corriereinformazione.it

1/2

Riproduzione vietata



N° e data : 10/01/2015
Pagina : Online

Sito web: http://www.corriereinformazione.it

Prima tappa San Francisco dove, dall'11 al 13 gennaio, & in programma uno degli appuntamenti pid
attesi sulla West Coast, il Winter Fancy Food, una mega Salone del Gusto dedicato all’agroalimentare.
80.000 referenze, 1300 espositori da 35 paesi e milioni di visitatori i numeri di guesta edizione. MNello
stand di ltalcheck | consumatorni potranno conoscere i prodotti e ottenere utili informazioni utilizzando la
piattaforma di tracciabilita, che permette di collegare |'utente direttamente nella sua lingua di riferimento
(ltaliano, Inglese, Francese, Spagnolo, Tedesco, Portoghese, Cinese, Giapponese, Russo, Arabo) per
un controllo rapido ed efficace. E' infatti possibile collegarsi al sito di ltalcheck direttamente da
qualsiasi smartphone, Ipad e tablet o dal proprio pc, anche scaricando gratuitamente la WebApp
ltalcheck, per verificare in tempo reale se un prodotto in vendita e effettivamente al 100% italiano. Per
ottenere maggiori informazioni sul prodotto stesso o contattare in tempo reale I'azienda, sara
sufficiente sfruttare il canale ltalcheck per raggiungere la scheda informativa, il suo sito web ed i canali
social.

Il 15 gennaio ltalcheck e le aziende certificate saranno protagoniste di ltalian Gala Dinner, organizzato
a Santa Cruz perso la storica pizzeria italiana Tramonti (528 Seabright Avenue, Santa Cruz, CA 95062,
Stati Uniti). Una cena tutta italiana preparata dallo chef Roberto Motarpietro per assaggiare, degustare
e conoscere | prodotti del nostro territorio.

Dal 20 al 22 gennaio i prodotti ltalcheck saranno invece ospiti al Kbis di Las Vegas nello stand di
Bartazzoni SpA, I'azienda reggiana specializzata negli elettrodomestici per la cottura, che ha scelto di
raccontare leccellenza italiana attraverso degli showcooking realizzati dallo chef Motarpietro durante
tutto l'arco della manifestazione. Un omaggio all'ltalia, alla dieta mediterranea e alle eccellenze del
nostro Paese.

www. italcheck_it
5. Valier
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CIBUS. ITALCHECK PER LA TUTELA DEL MADE IN ITALY

Un certificato e un gr code ci salveranno dalla contraffazione
Debutta oggi a Cibus (Parma, 5-8 Maggio 2014) la certificazione di Italcheck, sistema brevettato che permette ad aziende e consumatori di
tracciare la filiera del Made in taly e di certificare | prodotti realmente realizzati in Italia.

Italcheck € un marchio, collegato ad una piattaforma brevettata, che consente alle aziende che credono nel valore del Made in faly di essere
riconoscibili e di comunicare in maniera immediata e diretta con i consumatori, in tutto il mondo. 1l sistema Italcheck tutela i produttori e
racconta la storia dei prodotti, garantendo trasparenza e tracciabilita.

Italcheck nasce da un'idea dellimprenditore torinese Marco Masselli per supportare l'industria del Made in ftaly, tutelando sia i produttori
attivi sul territorio italiano sia | consumatori di tutto il mondo che scelgono di investire in un prodotto italiano al 100%.

I controlli di conformita ai parametri sono effettuati da un Ente terzo per assicurare l'assoluta oggettivita delle valutazioni: in questa fase
Italcheck si avvale del supporto di Agroqualitd S.p.A., societd di certificazione specializzata nel settore agroalimentare, controllata dal RINA
Services 5.p.A. e dal sistema Sistema Camerale ltaliano e attiva sull'intero territorio nazionale.

La Smart Utility Italcheck si appoggia su una piattaforma digitale brevettata, fruibile in tutto Il mondo, che collega 'utente direttamente nella
sua lingua di riferimento (ftaliano, Inglese, Francese, Spagnolo, Tedesco, Portoghese, Cinese, Giapponese, Russo, Arabo) permettendo un
controllo rapido ed efficace.

E' possibile collegarsi al sito di Halcheck direttamente da qualsiasi smartphone, ipad e tablet o dal propric pc, anche scaricando
gratuitamente la Webapp Italcheck, per verificare in tempo reale se un prodotto in vendita é effettivamente al 100% italiano.

Italcheck & presente a Cibus nello stand di Rina, audit Partner, (Pad. 7, Stand B37).

i1

Riproduzione vietata



N° e data : 130925 - 25/09/2013
Diffusione : 83664

Periodicita : Quotidiano
ItaliaOggi_130925_17_3.pdf

i Sito web: http://www.italiaoggi.it

Dimens6:09 %

TItalcheck, un sistema

protegge il made in Italy

Un sistema internazionale in grado di verificare 1’'au-
tenticita di un prodotto made in Italy, preservandone
I'identita. Si chiama Italcheck, ed & stato realizzato
da Enisus, societa di consulenza strategica e project
management. Alla base, un marchio che certifica I’ori-
gine dei prodotti e un sito attraverso il quale accedere
al database dei produttori accreditati da Italcheck. In
questo modo, utilizzando il qr code o etichette elet-
troniche, I’'acquirente potra verificare se il prodotto
€ realmente italiano, accedendo al sito dedicato in 10
lingue oppure all’applicazione per dispositivi mobili.

Le aziende che prendono parte al progetto sono se-
lezionate in seguito a un audit in grado di verificare
che tutte le fasi di produzione siano corrispondenti ai
disciplinari di accreditamento. I controlli di confor-
mita sono effettuati da un ente terzo per assicurare
I'oggettivita delle valutazioni: in questa fase Italcheck
si avvale del supporto di Agroqualita, societa di certi-
ficazione per la qualita, parte del gruppo Rina.
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ARRIVA IL TOOL ITALCHECK

SMART UTILITY PER IL MADE IN ITALY

Arriva il tool ItalCheck
UTILIZZABILE DA PC, SMARTPHONE E TABLET

Riconoscere il vero Made In Italy & spesso un problemna, Per ri-
solverlo & arrivata ItalCheck, la smart utility, nata dallidea del
giovane imprenditore Mareo Masselli, che permette al con-
sumatore, in maniera semplice, veloce e del tutto gratuita, di-
rettamente da qualsiasi smartphone, iPad e tablet o dal pro-
prio pc, di verificare in termpo reale se un prodotto in vendita
g effettivamente fabbricate in Italia. ltalCheck funziona in tut-
to il mondo e collega 'utente direttamente nella lingua di ri-
ferimento (Ialiang, Inglese, Francese, Spagnolo, Tedesco, e a
previssimo anche Portoghese, Cinese, Glapponese, Russo, Ara-
o0), permettendo un controllo ragido ed efficace. Ogni azien-
da, precedentemente verificata secondo parametri di rigido
controlle, potra accompagnare | propri prodotti con un bolli-
no “Certificated ItalCheck” e da un Qr. Basteranno un tag o un
click per collegars! e ottenere tutte le informazioni desiderate,
con la possibilita di tracciare il predetto, verificandone lotto o
numero di serie € pater comunicare rimanendo connessi con
lazienda produttrice attraverso contatti, sito @ social net,

NUOVA SMART UTILITY




N° e data : 28/05/2014
Pagina : Online

Sito web: http://excellencemagazine.it

i1

Riproduzione vietata



N° e data : 06/05/2014
Pagina : Online

Sito web: http://lwww.economyup.it

INNOVAZIONE
Italcheck, la piattaforma che tutela il made in ltaly

Il sistema di certificazione dell'italianita dei prodotti ideato dall'imprenditore
torinese Marco Masselli consente alle aziende di dimostrare che le loro
produzioni sono italiane al 100% e ai consumatori di ricostruire la filiera
utilizzando smartphone e Gr code

In att=sa che Me = ke altre istituzioni internazionsli sdottino
norme stringenti per tutslars il made in [tahy 2 sconfiggere la
contraffazione, c'é chi prova a combattere i falsi con le armi
della tecnologia. Un esempio & ltalcheck, | piattaforma ideata
dal giovane imprenditore torinese Marco Masselli che
consente alle aziende di dimostrare 'italianita dei propri

prodotti & ai consumaton di ricostruire la filiera delle produzioni
per sapers =2 sono ef fettivaments reslzzats in ltalis 3 100%.

Il portale, presentato al salone internarionsle dellalimentazione Cibus (Parma, 5-8 maggio 2014), & un
sistema che verifica I'autenticita dei prodotti attraverso una serie di controlli effettusti grazie
allzus=ilic di enti di cartificazions indipendenti, come Agroqualita, specislizzats nel ssttors
sgroslimentare, & Sistema Camerale Haliano, che garantisce rigusrdo 3lla corrispondsnza tra
promessa e resle offerta sia in campo food che non food.

L= aziends che voglione tutslars le propre produzioni attraverso la certificazions |talcheck vengono
accreditate in seguito a un audit che controlla che tutte le fasi di produzione siano
corrispondenti ai disciplinari di accreditamento Italcheck. In caso di un riscontro positive
laziends wisne insernita nel database dei produtton scoreditatl.

Cttenuts Macoreditamento, Maziznds pud associars | swoi prodotti 3l marchio [tslcheck & apporrz sulle
etichette un bolling che certifica lMitalianitd. Ma non ©'é solo il bolling. Oltre 3 questa forma di
certificazions, ogni produttore acoreditato pud accompagnars ke proprie produgioni anche con wn
codice numernico, un Gr code che permette 3 verifica dirstta o, 3 seconda del prodotto = delle
necessitd, tag Mic = Rfid. In pib, il sistema consante anche di aggiungere servizi come
tracciabilita, autenticazione e geclocalizzazione, per tensrs sotto controlle eventusli

contraf fazioni, mercati parallieli 2 anomalis.

Cigni ==rvizio destinsts alfaziends sarebbe poco utile perd =2 | consumaton non potessers avessen
scpesso 3lle certificazion & alle informazioni gestite dzlla pisttaforma. Ecco allora che il cliente,
fotografando il Gr code con lo smartphone cppure inserendo il codice 3 mano, ha accesso
alla pagina dedicata al prodotto con foto, immagini, scheda tecnica, luego di produzions, profile
dellsziznds & eventusle dsta di scadenza.

i pud anche controllzre numero di serie & Passe in cui il prodotto & stato distribuito, cosi da
individuare eventusli falsi. La verifica, incltre, pud essere fatta anche da wtenti non italisni, visto che
il portale & fruibile anche in inglese, francess, spagnolo, tedesco, portoghess, ciness, gispponess,
russo, arabo.
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La sicurezza si garantisce
anche vigilando a distanza

INNOVAZIONE E TUTELA La ricerca trova applicazione
Alcune start up dell'incubatore del Politecnico, stanno elaborando
metodi di controllo ambientale che spaziano tra webcam e moniforaggi

Massimiliano Sciullo
M Controllareilterritorio, mo-
nitorare I'ambiente, verificare
iltasso dirischio in determina-
te situazioni pur mantenendo-
si a una certa distanza. Anche
questa e «sicurezza»: termine
tornato infaustamente in auge
dopoirecentifattideltribunale
diMilano e nella prospettiva di
eventiglobalicomel'Ostensio-
nedellaSindoneol'Expo.Mala
sicurezza € una parola che al
suo interno contiene anche
molte altre sfaccettature: dalla
prevenzionedelrischioidroge-
ologico alla difesa delle colture
da parassiti o batteri (I'esem-
pio della Xylella, che sta facen-
dostragediuliviinSalentoel’e-
sempio piu lampante e vicino
in senso cronologico).
Eccoperché, proprio asegui-
todiciochelacronacacihasot-
toposto nelle ultime ore, assu-
monounavalenzaancorasupe-
riore e «trasversale» le ricerche
che si stanno conducendo in
questimesieinquestiannipres-
so I3P, I'incubatore di aziende
innovative del Politecnico di
Torino. Si spazia dall’'uso delle
webcam per controllare in re-
moto determinate porzioni di
territorioad altre strumentazio-
niche permettono diverificare
ilrispetto divincolie parametri
pursenzaavere lanecessitadel-
la presenza umana sul luogo.

Prospettive e potenziali di ap-
plicazionechesarannoesplora-
timartedi,inoccasionedelcon-
vegno «Soluzioni innovative
perilmonitoraggio ambientale
e l'agricoltura», ospitato pro-
prio presso I3P a partire dalle
17. Sara 'occasione per cono-
scere le tecniche pill innovati-
ve per portare I'agricoltura nel
futuro: dalle strumentazioni
per misurare l'intensita della
pioggia alle risoluzioni delle
criticita in ambito idrogeologi-
co, fino alleanalisi daremoto di
parametri ambientali in cam-
po agricolo e viticolo. E ancora
controllo diambientidiconser-
vazionee stoccaggio dialimen-
tiemonitoraggio delleemissio-
nipericoloseocomunquesgra-
devoli.

Nel corso dell'appuntamen-
to, i riflettori saranno puntati
sullestartup che hannoinven-
tatopropostechevannosottoil
nome di «<Waterview», «Resol-
ving», «iXem», «Microla»,
«Evolveare «ItalianID».Water-
view, per esempio, nasce per
sviluppare il sistema Smar-
tRain, una tecnica innovativa
basata sull’elaborazione delle
immagini che permette di mi-
surare a costi accessibili
l'intensita delle precipitazioni
piovose.Lasuaapplicazionein
ambitoagricolopermettedifa-
cilitareilcontrolloelagestione

dell'acqua e i trattamenti delle
piante, fattorichiave peril suc-
cesso del raccolto. Resolving,
invece, e unastartup specializ-
zata in ambito idrogeologico,
fornisce servizi specialistici
perlarisoluzione delle proble-
matiche connesse con la pro-
gettazione elarealizzazione di
operein sotterraneo come gal-
lerie, caverne, condotte e mi-
niere in condizioni difficili e
per la gestione e risoluzione
delle criticita connesse con la
stabilita dei pendii naturali e
fronti minerari. Si chiama
iXem il sistema dirilevamento
chepermettedieffettuaredare-
moto sia I'analisi di parametri
ambientali, sia un’analisi visi-
va in campo agricolo. Tramite
I'impiegodisensorietelecame-
re wireless, un agronomo po-
tra consultare in temporealee
daremotolostatodelleproprie
piante.Unasoluzionegiaappli-
cataincampoviticoloechepre-
stosarasperimentatanellacol-
tivazionidegliulivie deifrutte-
ti. Microla ha invece sviluppa-
to il sistema di monitoraggio
GMCA per il controllo remoto
delleareedistoccaggiodeipro-
dotti ortofrutticoli, cosi come
Evolvea ha sviluppato CRO-
Mos§, sistemaperilmonitorag-
gio delle emissioni di cattivi
odori.ItalialD, infine, propone
Italcheck, sistema internazio-
nale di certificazione e

tracciabilita per riconoscere
l'autenticita del Made in Italy.
«Lafiliera agroalimentare € un
ambitoingrandetrasformazio-
ne, nel quale la costante ricer-
cadi “valore aggiunto” portaa
unadomandadisoluzionietec-
nologie molto eterogenee tra
loro - dice Marco Cantamessa,
presidente dell'Incubatore -.
I3Pelietadioffrire agli operato-
ridiquestosettore unaselezio-
ne delle start up che possono
contribuire a questo proces-
S0,
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Anche | consumator possono verificare se le aziende hanno ottenuto la ceddificazione.
E possibile fotografande il Or code con lo smartphone oppure inserendo il codice a
mano. In questo modo si accede alla pagina dedicata al prodetto con foto, immagini,
scheda tecnica, luogo di produzicne, profile dell’azienda e eventuale data di scadenza.

Si pud anche controllare numers di serie & Paese in cui il prodotts & stato distribuito,
cosi da individuare eventusli falsi.

La verifica, incltre, pud essere fatta anche da utenti non italiani, visto che il portale &
fruibile anche in inglese, francese, spagnolo, tedesco, portoghese, cinese, giapponess,
russo, arabo.

Vera MORETT!
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Frodi, Italcheck traccia il cibo 100% made in Italy

Si chiama ltalcheck ed € un sistema che permetie ad aziende e consumatori di tracciare |a filiera del Made in
ltaly e di certificare i prodotti realmente realizzati in ltalia. Dagli Stati Uniti alla Cina, dall'Australia alla Russia,
aumenta la richiesta di cibo italiano e la grande vetrina dell’' Expo 2015 dara nuova spinta a questo fenomeno.
In questo contesto economico, dove il food & I'argomento del momento e le aziende devono fare i conti con il
grave fenomeno delle frodi alimentari, in continuo aumento, diventa importante tutelare il prodotto 100%
italiano e offrire trasparenza ai consumatori, per ridurre gli spazi commerciali dei prodotti contraffatti che si
fregiano di essere italiani senza alcun fitolo.

Grazie a rigorosi controlli di conformita ai parametri effettuati da Agroqualita (ente terzo che assicura I'assoluta
oggettivita delle valutazioni) le aziende accreditate possono appoggiarsi su una piattaforma digitale brevettata,
Italcheck, fruibile in tutto il mondo da qualsiasi device, che collega l'utente direttamente nella sua lingua di
riferimento (ltaliano, Inglese, Francese, Spagnolo, Tedesco, Portoghese, Cinese, Giapponese, Russo, Arabo) ¢
permettere ai clienti finali un controllo rapido ed efficace ed ottenere maggiori informazioni sul
prodotto.
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Prima tapps San Francisco dove tra pechi giomd, dall™H al 13 Gennaio, & in programma uno degli
appuntamenti pil attesi sulls West Coasst, il Winter Fancy Food, una mega Sslone del Gusto dedicato

zllzgroslimentars.

1115 gennaio Itslcheck = k= szisnds certificate saranno protagoniste di [tslisn Gsla Dinner, onganzzato
3 Santa Cruz perso |z storica pizzeria itslisna Tramonti {528 Seabright Avenes, Santa Cruz, CA 35062,
Stati Unitiy. Una cena tutta italiana preparata dallo chef Roberto Motanpistro per assaggiare, degustars
& conoscens | prodotti del nostro terrtonio.

Lzl 20 al 22 Gennaio | prodott [talcheck saranno invece ospiti 3l Kbis di Las Vegas nello stand di
Bartazzoni Sph, lszienda reggiana specislzzata negli elettrodomestici per |3 cotturs, che ha sceho di
raccontare lecocellenza itsliana attrawverso degli showoooking realzzati dalle chef Notarpietro durante
tutto Farco della manifestazions. Un omaggio slltslia, slla dista mediterransa e slle ecoellenze del

nostro passe.

a cura dells redazions
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ITALCHECK, LA SMART UTILITY PER TRACCIARE E VERIFICARE L'"AUTENTICO MADE IN ITALY

La contraffazione dei prodotti Made in Italy e I'Ttalian Scunding scno gravi problemi che affliggono la nostra
economia, sottraendo al pil italiano milioni di euro all'anno.

Per le aziende che esportano Made in Italy nel mando farsi riconoscere & spessao una difficoltd. Per permettere a
queste aziende di tracciare il proprio prodotto, cosi da comunicare in maniera semplice e wveloce | propri plus ed
escere immediatamente riconosciuti dai consumatori, & nata "ITALcheck”

ITALcheck & una nuova smart utility che accredita le aziende e offre la possibilitd al consumatore, in maniera
semplice, veloce e del tutto gratuita, direttamente da qualsiasi Smartphone, ipad e tablet o dal proprio pc, di
verificare in tempo reale se un prodotto in vendita & effettivamente Made in Italy e di connetterlo con i propri
canali social.

ITALcheck funziona in tutto il mondo e collega I'utente direttamente nella lingua di riferimento.

La Smart Utility permetterd di dare wvalore aggiungo ai prodotti italiani e di tenere sotto controllo, grazie alle
geolocalizzazione, eventuali contraffazioni e anomalie presenti sui mercati esteri.

(IIM/cs)

29 Gennaio 2013

Scritta il 29 01 2013 da ismark

ITALCHECK
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L’alta qualita delle alici Rizzoli Emanuelli certificata da
Italcheck

I filetti di alici del Mar Adriatico sono la prestigiosa novitd aziendale: pesce pescato nel Mar
Adriatico e confezionato in imballi flessibili trasparenti, rigorosamente in Italia, tanto da ottenere
la certificazione “Ttalcheck”.

Parma, 26/11 /2014 (informazione.it - comunicati stampa - industria) Sapere cosa si mangia € ogagi
fondamentale. Da dove provengono le materie prime e come vengono lavorate sono elementi che
incidono non solo sulla gqualita del prodotto ma anche sulle scelte d'acquisto. Sono queste le
premesse che hanno portato Rizzoli Emanuelli 3 scegliere Italcheck per garantire una totale
trasparenza verso | propri consumatori.

Italcheck & un sistema brevettato che certifica I'autenticita di prodotto italiano tramite 'utilizzo di
una piattaforma digitale dove il consumatore pud accedere in modo semplice e intuitivo
ottenendo tutte le informazioni sul prodotto acguistato.

Grazie a guesto metodo innovativo, si pud tracciare l'intera stona del prodotto che si porta in
tavola, partendo dalla pesca rigorosamente "al cerchio™ con 'utilizzo di lampare, passando per le
fasi di lavorazione quali |3 salagione, |a stagionatura, |a pulizia e il confezionamento.

La stagionatura & |la fase fondamentale che determina il giusto grado di maturazione dei filett,
che assumono cosi il carattenstico colore rosato e il tipico profumo di un prodotto di alta gualita.
La stagionatura avviene in condizioni di temperatura controllata, con periodici rabbocchi di
salamoia e verifica dello stato di maturazione del pesce.

Infine, la fase di confezionamento in imballi flessibili mediante I'impiego di macchine ad elevata
tecnologia che utilizzano impianti sottovuoto in compensazione di azoto. Queste fasi produttive,
cruciali per il prodotto, avvengono rigorosamente nello stabilimento di Parma.

"Riteniamo che |a trasparenza e |a tracciabilita siano due asset fondamentali per Rizzoli
Emanuelli. Il nostro intento & offrire al consumatore un prodotto deccellenza, sinonimo di alti
standard gualitativi ad ogni step del processo produttivo. Abbiamo scelto Italcheck come partner
qgualificato e specializzato che support 1| raggiungimento dei nostr obiettivi”, ha dichiarato
Roberto Sassoni, Direttore Generale di RBizzoli Emanuelli.

"“Investire nel Made in Italy & un grande valore per le aziende del nostro paese che credono nella
qualita e nell'eccellenza italiana - dichiara Marco Masselli di Italcheck. Abbiamo pensato Italcheck
per tutelare I'autentico Made in Italy, ma non basta. E" necessario promuoverlo, valorizzarlo e
commercializzarlo e proprio pensando a questi obiettivi, in collaborazione con ItalExcellence,
abbiamo realizzato un progetto per portare | nostri prodott all’'esterc. Prima tappa il Fancy Food
di New York (11-132 gennaio 2015)".
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L'ALTA QUALITA DELLE ALICI RIZZOLI EMANUELLI
CERTIFICATA DA ITALCHECK

Sapere cosa si mangia & oggi fondamentale. Da dove provengono le materie prime e come vengono lavorate sono elementi che incidone non solo sulla qualita
del prodotto ma anche sulle scelte d'acquisto. Sono gqueste e premesse che hanno portato Rizzoli Emanuelli a scegliere Italcheck per garantire una totale

trasparenza verso i propri consumatori.

[talcheck & un sistema brevettato che certifica I'autenticita di prodotto italiano tramite I'utilizzo di una piattaforma digitale dove il consumatore pud accedere in

modo semplice e intuitivo ottenendo tutte le informazioni sul prodotto acquistato.

Grazie a questo metodo innovativo, si pud traceiare lintera storia del prodotto che si porta in tavola, partendo dalla pesca rigorosamente “al cerchio” con l'utilizzo

di lampare, passando per le fasi di lavorazione quali la salagione, la stagionatura, la pulizia & il confezionamento.

La stagionatura € la fase fondamentale che determina il giusto grado di maturazione dei filettl, che assumeno cosi il caratteristico colore rosato e il tipico
prafumao di un prodotto di alta qualita. La stagionatura avviens in condizioni di temperatura controllata, con periodici rabbocchi di salamoia e verifica dello stato di

maturazione del pesce.

Infine, la fase di confezionamento in imballi flessibili mediante limpiego di macching ad elevata tecnologia che utilizzano impianti sottovuoto in compensazione di

azoto. Queste fasi produttive, cruciali per il prodotto, avwengono rigorosamente nello stabilimento di Parma.

"Riteniamo che |a trasparenza e la tracciabilita siano due asset fondamentali per Rizzoli Emanuelli. || nostro intento & offrire al consumatare un prodotto
d'eccellenza, sinonimo di alti standard gualitativi ad ogni step del processo produttivo. Abbiama scelto Italcheck come partner qualificato e specializzato che

supporti il raggiungimento dei nostri obiettivi®, ha dichiarato Roberto Sassoni, Direttore Generale di Rizzoli Emanuelli.

"Investire nel Made in Italy & un grande valore per le aziende del nostro paese che credono nella qualita e nell'eccellenza italiana — dichiara Marco Masselli di
[talcheck. Abbiamo pensato ltalcheck per tutelars Iautentico Made in Italy, ma non basta. E' necessario promuoverlo, valorizzarlo & commercializzarlo e proprio
pensando a questi obiettivi, in collaborazione con ItalExcellence, abbiamo realizzato un progetto per portare i nostri prodotti allestero. Prima tappa il Fancy Food

di Mew York (11-13 gennaio 2015)".
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ALIMENTARI

ATuttoFood

non solo cibo

Mon solo placere per le pa-
pille al salone dell’alimen-
tazione, ma anche imbal-
laggl & serviz,

La kermesse milanese &
stata |'occasione per pre-
sentare nella sua prima
uscita ufficiale Flow,
la bottigla per I'Olio
Extravergine di Oliva
100% Made in Italy
sviluppata nell’am-
bitc del progetto
Solo Olive ltaliane
da Unaprol, Symbo-
la & con il sostegno
di Verallia e Guala
Closures. Disegna-
ta da tre studentes-
se di led Milano per
comunicare  attra-
verso il suo design
innovative 1 valori
dell'Olio Extravergi-
ne di Oliva, continua
il suo viaggio di valorizza-
zione dell'olio all'interno di
Expo, che culminera a lu-
glic con un grande conve-
gno sull'Olic totalmente
Italiano.

Tuttefood ha anche rap-
presentato per la socie-
ta di certificazione Agro-
qualitad (RINA) il primeo ap-
puntamento  istituziona-
le in calendario per incon-
trare aziende e buyer, per
parlare non solo di cibo e di
agroalimentare, ma anche
di autenticita del prodotti
italiani & di italian sounding.
Per questo ha ospitato nel
proprio stand Italcheck, lo

N° e data : Giugno 2015
N° 558

Pagina : 35

schema internazionale di
certificazione e tracciabilita
user friendly nato nel 2014
grazie alla partnership tra
Enisus & Co. e Agroguali-
ta dopo 2 anni di sviluppo,
che oggl permette di certi-
ficare, tracciare & verfica-
re | prodotti autenticarmen-
te italiani. ltalcheck, ol
tre a certificare il pro-
dotto italiano, permet-
te al consumatori di
verificare e tracciare
la filiera dei prodotti
autenticamente ita-
liani in tempo rea-
le, collegandosi da
pe, smartphone o ta-
blet, anche in mobili-
ta, fotogratando il QR
code da qualsiasi de-
vice, L'utente si col-
lega  direttamente
nella sua lingua di ri-
ferimento (gia dispo-
nibili 10 lingue: italia-
no, inglese, francese,
spagnolo, russo, tedesco,
portoghese, cinese, giap-
ponese, arabo) per ottene-
re gratuitamente informa-
zioni sul prodotto. Gia ol
tre 100 le aziende del set-
tore agroalimentare che
hanno iniziato il percorso
per oftenere la certifica-
zione. Tra questi, presen-
ti in fiera, Albergian, Cala-
bria Food, B.Langhe, J Ga-
sco, Fratelli Minaglia, Riz-
zoli Emanuelli,

La prossima edizione di
TuttoFood, la sesta, tor-
nera a Milano dal 7 al 10
maggio 2017,

\TALyq
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Certificazione digitale per il made in italy

Fa il suc esordio oggi a Cibus (Parma, 5-& Maggio 2014} la certificazione di talcheck |, sistema brevettato che permette ad aziende e congumatori di tracciare la
filiera del Made in ttaby & di certificare i prodotti realmente realizzati in talia. Presentato nello stand del Rina |, =ocietd di certificazione internazionale (Pad.

Posted: 2014-05-05 17:54:00
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Agroqualita, incontro
di aggiornamento

® MANDURIA. C’¢ anche la
provincia di Taranto nella cam-
pagna itinerante su scala na-
zionale promossa da “Agroqua-
lita”, organismo di controllo di
riferimento per tutto il cen-
tro-sud Italia. Per la Puglia il
seminario di aggiornamento
tecnico € in programma doma-
ni a Manduria (dalle 9 alle 13 e
dalle 15.30 alle 17.30) nella sede
del Gal “Terre del Primitivo”
(in via Ludovico Omodei 28) ed
éapertogratuitamente agli ope-
ratori del territorio.

“Brc Global Standard for
Food Safety edizione 7, i nuovi
requisiti e le implicazioni per le
aziende certificate”: diquestosi
parlera, nello specifico, nel cor-
so della mattinata. Dal prossi-
mo primoluglio, infatti, entrera
in vigore l'edizione 7 del Bre
Food. La nuova revisione nasce
dall’esigenza di allineamento
rispetto ad allerte sanitarie e
frodi, modifiche a Regolamenti
(come etichettature), conside-
razioni sull’incremento dei re-

quisiti dei retailers, analisi dei
risultati e feedback degli audit
svolti a fronte della versione 6.

Nel pomeriggio, dalle 15.30 al-
le 17.30, verranno illustrati da
Agroqualita i servizi di certi-
ficazione volontaria di prodotto
e di sistema che spaziano dalla
garanzia di origine alla gestio-
ne della sicurezza alimentare,
dalla rintracciabilita delle com-
ponenti al rispetto delle buone
pratiche di coltivazione, alleva-
mento e produzione, fino alla
valorizzazione dei prodotti ti-
pici.

Agroqualita opera anche per
conto di soggetti terzi, effet-
tuando verifiche indipendenti
sui vari schemi, tra cui: Ospi-
talita Italiana, Istituto Naziona-
le Ricerche Turistiche, Ital-
check e Traceability&Fashion.
Inoltre ci sara anche la presen-
za di Rina spa che illustrera i
servizi certificativi previsti in
diversi settori come ambiente,
energia, sanita, servizi sociali e
salute. [N. Per)]

This article is intended for personal and internal information only. Reproduction or distribution is prohibited.
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ITALCHECK. IL SISTEMA PER
CERTIFICARE E TUTELARE IL VERO CIBO

“MADE IN ITALY"
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Dagli 5tati Uniti alla Cina, dall'australia alla Russia, aumenta la richiesta di cibo italiano e la
grande vetrina dell’ Expo 2015 dara nuova spinta a guesto fanomeno. In questo contesto
economico, dove il food & Fargomento del momento e le aziende devono fare | conti con il
grave fenomeno delle frodi alimentari, in continuo aumento, diventa importante tutelare il
prodotto 100% italiano e offrire trasparenza ai consumatori, per ridurre gli spazi commerciali
deil prodotti contraffatti che si fregiano di essere italiani senza alcun titolo. Lftalian sounding
vale circa 60 miliardi Fanno, olfre 160 milioni df euro 3l giorno, pari 3 2 volte e mezzo Fexport
agroalimentare; 26 miliardi nellUa, 24 in Centro e Nord America. (dati Copagri). E importante
mettere le nostre imprese nelle condizioni di poter competere sui mercati internazionali. Per
questo & nato Italcheck.

Malte le aziende che hanne scelto di tracciare e tutelare la propria produzione autenticamente
Made in Italy attraverso Italcheck.

Anche Albergian ha scelto di promuovere la propria produzione attraverso la certificazione
ltalcheck e |a piattaforma di tracciabilita. "Sicuramente assisteremo ad uno sviluppo
consistente dell'agroalimentare italiano nel prossimi anni e linternazionalizzazione sard uno
degli strumenti per rilanciare il nostro paese ed i nostri prodott all'estero — dichiara Giacomo
Tillino di Albergian. Da anni ci impegniamo a produrre in Italia ed 2 mantenere alti | nostri
standard di qualitad & per noi & molto importante riuscire a rendere trasparente il processo
produttivo autenticamente Made in Italy, del quale andiamo orgogliosi e fieri e che vogliamo
valorizzare”.

Un altro brand certificato Italcheck & Fratelli Minaglia, di proprieta del Pastificio Artigianale Alta
Walle Scrivia, custode dal 19584 da una delle tradizioni maggiormente apprezzate d'ltalia: LA
PASTA,

“La pasta italiana - afferma il titolare Paolo Minaglia - & riconosciuta in tutto il mondo come
campione di qualita e bonta. Sempre pid spesso tuttavia lindustria della pasta italiana che
deve approvvigionarsi di grano all'estero ma ¢ sono molte aziende come la nostra che ancora
sl impegnano a produrre la propria pasta in Italia e solo con grani 100% italiani. Per aziende
come |a nostra & fondamentale valorizzare il nostro prodotto e la sua qualita, e dall'altro lato
tutelarsi sul mercato contro le frodi.

Per guesto, anche nell'ambito di un progetto di sviluppo di business all'estero, d siamo rivolt
ad Italcheck, che garantisce di presentare in maniera efficace e trasparente 'eccellenza della
nostra gualita in Italiz & nel mondo”.
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MADE IN ITALY
CON ITALCHECK TRACCIABILITA E TRASPARENZA A PORTATA DI
SMARTPHONE

La contraffazione dei prodotti MADE IN ITALY e [Ttalian
Sounding sono gravi problemi che affliggono la nostra
economia, sottraendo al pil italiano milioni di euro all’anno.

Per le aziende che esportano MADE IN ITALY nel mondo farsi

NUOVA SMART UTILITY
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MADE IN ITALY
On line CON ITALCHECK TRACCIABILITA E TRASPARENZA A PORTATA DI
SMARTPHONE

LTtalian Sounding rappresenta un grande problema per la
nostra esportazione e per i consumatori, spesso fuorviati da
prodotti contraffatti. Un danno, per la nostra economia, da
milioni di euro.ITALCHECK, nato dallidea del giovane
imprenditore Marco Masselli, € una grande opportunita per
tutte quelle aziende che esportano i loro prodotti all’estero e
vogliono tutelare il loro lavoro, offrendo ai consumatori la
possibilita, in tempo reale, di riconoscere |'autentico Made in
Italy. La Smart Utility permettera di dare valore aggiunto ai
prodotti italiani e di tenere sotto controllo, grazie alla
geolocalizzazione, eventuali contraffazioni, mercati paralleli e
anomalie presenti sui mercati mondiali.Ogni azienda accreditata
al Sistema ITALCHECK, precedentemente verificata secondo
parametri di rigido controllo, potra accompagnare i propri
prodotti con un bollino “"ITALCHECK"” ( che identifica i prodotti e
le aziende presenti sulla piattaforma) e da un QR. Basteranno
un tag o un click per collegarsi e ottenere tutte le informazioni
desiderate, con la possibilita di tracciare il prodotto,
verificandone visivamente le caratteristiche, autenticando lotto
o numero di serie e poter comunicare rimanendo connessi con
I'azienda produttrice attraverso contatti, sito e social network.Il
vantaggio per il consumatore €& poter accedere gratuitamente al
servizio e controllare i prodotti dell’azienda.www.italcheck.it

NUOVA SMART UTILITY
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La Smart tility talcheck =i appoggia su una piattaforma digitale brevettata, fruibile in
tutte il monde, che collega Futente direttamente nella sua lingua di riferimento (taliano,
Inglese, Francese, Spagnolo, Tedesco, Portoghese, Cinese, Giapponese, Russo,
Arabo) permettendo un controllo rapido ed efficace. E possibile collegarsi al sito di
talcheck direttamente da qualsiasi smartphone, ipad e tablet o dal proprio pc, anche
scaricando gratutamente la VWebfpp talcheck, per verificare in tempo reale 2e un
prodotto in vendita & effettivamente al 100% #aliano. Per ottenere maggiori informazioni
sul prodotto stesso o contattare in tempo reale Fazienda, sara sufficiente sfruttare il
canale talcheck per raggiungere la scheda informativa, il suo sito web ed i canali
zocial. La forza della collaborazione tra due realta differenti come Enisus e Agrogualita
sitrova nella complementarieta delle conoscenze che ognuna pud offrire € la capacita
di elaborarle per il raggiungimente di guesto risultato, un punto diincontro che, da una
parte permette di tutelare il cliente nelfambito del mercato, dalfaltra permette alfazienda
di porsi in un contesto internazionale differenziandosi dai competitors, fornendo la
prova a 3607 gradi della qualita della propria produzione italiana al 100%. La
centraffazione dei prodotti Made in tahy e Fialian Sounding rappresentano gravi
ostacoli alfezpansione delle nostre imprese sul mercato italianoc & mondiale, che
sottraggono al PIL italiano milioni di euro ogni anno: il Made in taly & un importante
patrimonio sul guale investire per guardare al future. falcheck nasce proprio per
tutelare questo patrimonio ed aiutare le aziende a valorizzare la propria produzione.
Per guesto, parallelamente al sistema, & gia partita un’attivita di conzsulenza, tutela,
valorizzazione, promozione € sviuppo commerciale alfestero delle aziende che hanno
scelto falcheck, con presenza a fiere, eventi, presentazioni, temporary show room
alfestero.

talcheck & presente a Cibus presso o stand del RINA (Pad. 7, Stand B37)

www. talcheck.it — www.agrogualita. it
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La contraffazione dei prodotti Made in Italy € un problema che sta diventando sempre piQ evidente in vari comparti
produttivi italiani, specie nel settore dell'alimentazione, dove il nostro marchio & conosciuto e apprezzato in tutto il
mondo. Oltre ai possibili danni provocati sulla salute del consumatore, la circolazione di prodotti contraffatti
rischia di avere conseguenze pesanti sulla nostra economia. A sottolineare questo aspetto & stato pochi giorni fa
Feurodeputato Idv, Giommaria Uggias, definendo le adulterarioni dei prodotti alimentari del nostro Paese come
«frodi che colpiscono al cuore uno dei nostri settori d'eccellenza, quel comparto alimentare che o rende
orgogliosamente famosi nel mondo e che & il frutto dellinstancabile impegno df migliais of onesy produttori che
vedongo vanificato if loro duro lavoros.

In ambito europeo il problema della contraffazione & oggetto di una lunga discussione, che perd, al
memento, non & ancora giunta allapprovazione di norme concrete che possano realmente arginare il
problema. Lo scorso gennaio & stata approvata dal Parlamento europeo una riscluzione, in cui si sollecitava un
tempestivo intervento della Commissione affinché introducesse sistemni di certificazione elettronica nella catena
glimentare e istituisse un'equipe di contrasto alla frode alimentare, rendendo pubblici gli esiti dei contraolli e
inasprendo le sanzioni per chi non rispetta le regole. La posizione dell'eurodeputato sulla strada da intraprendere &
maolto chiara: «Voglfame che siane eliminate tutte le scappatoie e che ogni eperatore della catena di
produzione si assuma la propria parte di responsabilitd verso il prodotto finale : solo cosi sard possibile
arginare if fenomeno defls contraffazione alimentare dei prodotti Made in italy, ristabifendo rapidamente la fiducia

dei consumatori europei e dando nuovo slancio a un seffore nevralgico per ia Nostra economias.

In attesa di avere segnali positivi 2 concreti da parte delfUnione europea per riuscire ad arginare il fenomeno, & chi
ha preso unfiniziativa privata per tentare di tutelare le aziende del Made in Italy e | consumatori che voglio avere la
sicurezza di cid che comprano. 5i tratta di Italcheck, una pisttaforma ideata dal giovane imprenditore torinese,
Marco Masselll, che consente alle aziende di dimostrare I'talianitd dei propri prodotti e ai consumatori di
ricostruire la filiera delle produzioni per sapere se sono effettivamente realizzate in Italia al 100%.

Il portale & stato presentato al salone internazionale dell'alimentazione Cibus, che si & appena concluso a Parma, ed
& un sistema che verifica I'autenticitad dei prodotti attraverso una serie di controlli effettuati grazie all'aiuto
di enti di certificazione come Agroqualitd, specializzata nel settore agroalimentare, e Sistema Camerale
Italiano, che garantisce riguardo alla corrispondenza tra promessa € reale offerta sia in campo food che non
food.

Come racconta il fondatore della piattaforma, Marce Masselli, “taicheck & nata dopo mesi of studi e df ricerche
[portate avanti grazie alfesperienza maturata negli anni nella nostra azienda, FEnsius & (o, e alla collaborazione ai
partner specializzati in vari settor. Controllo significa serietd e professionalitd. Agroqualitd & fente di
certificazione preposto alle amivita o controflo e verifica previste dal disciplinare ltalcheck. L'ente opera
principaimente nel settare defla certificazione agroalimentare, con lo scopo i rispondere alla necessitd df sostenere
fo sviluppo delle produzioni nazional Grazie alla crescita delfe competenze del propric personale e afla
diversificazione delle artivits, Agrogualitd propone soluzioni innovative per valorizzare | sertori deifambients, del
turisma, delfartigianato artistico e tradizionale, e della tutela def Made in fealy. Agrogualita opera in conformits alle
norme e alfe regole nazionall, comunitarie e internazionali che disciplinano le attivita degli organismi i
certiffcazions”.
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L'appoggio di un ente di questo tipe & fondamentale per una piataforma che, come spiega Masselli, si propone
come ung “Smart Utility che permette al consumatore fn maniera semplice e veloce, direttamente da
gqualsiasi Smartphone, Ipad e tablet o dal proprio pe, di verificare in tempo reale se un prodotto & Made in
ftaly. Sitratts di una grande opportunita per twete le aziende che esportano | loro prodorti alfestero e che vogliono
tutelare if loro lavoro, offfendo ai consumatori 12 possibilita di riconoscere Fautentico Made in italy rispetto 3 copie,
falsi e prodotiy ftallan Sounding. E un efficace strumento di marketing che permetie alle azfende di creare un
canale diretto di comunicazione con fl consumatore, offrendo dettagliate informazioni sul prodotte,
mettendos! it contatto com f var canall, quali telefono, site, mail e social network ™.

Lidea della creazione di questa piattaforma non nasce dal “sentita dire”, ma dall'esperienza sul campo di un giovane
imprenditore che viaggia molto per lavoro e che pil di una volta si & imbattute in falsi prodotti Made in Italy, che
difficiimente possono essere riconosciuti da un consumatore mon attento. E nata cosi, come spiega Masselli, “Fidea
df creare un sistema facife e immediate che permettesse df tracciare e riconoscere il Made in italy, di
rivendicare con orgoglio Feccellenza del nostro Paese”.

Il servizio offerto da questa piattaforma non € destinato solo al pubblico italiano, ma a tutto il mondo. I
portale & infatti disponibile anche in inglese, francese, spagnolo, tedesco, portoghese, cinese, giapponese, russo e
arabo. Le aziende che decidono di aderire al portale Italcheck vengono accreditate in seguito a un audit che
controlla che tutte le fasi di produzione siano corrispondenti ai disciplinari di accreditamento Italcheck. In
caso di un riscontro positive, Pazienda viene inserita nel database del produttori accreditati e una volta ottenuto
l'accreditamento I'azienda pud associare i suoi prodotti al marchio Italcheck e apporre sulle etichette un
bolline che certifica I'talianitad. Oltre al bollino, ogni produttore accreditato pud accompagnare le proprie
produzioni anche con un codice numerico, un Qr-code che permette |a verifica diretta, oppure tag, Nfc e Rfid. In pid
il sistema consente anche di aggiungere servizi come traccabilitd, autenticazione e geolocalizzazione, per tenere
sotto controlle eventuali contraffazioni, mercati paralleli e anomalie.

L'utilizzo di Italcheck & pratico e veloce anche da parte del consumatori. Come spiega Masselli, W consumatore
pud verificare un prodotto attraverso il portale ltalcheck, inserendo if codice prodotto presente sulfEticherta i
Verifics, oppure in tempo reale attraverso § Qr-code ftaicheck. Basta un click per far comparire sul display def
proprio dispositivo la scheda del prodotto da verificare e tracclare la sua originalita e italianita, ottenendo
anche informazioni come scadenza, scheda tecnica, immagini e profilo dellazienda produttrice. Tutte queste
informazioni hanno i privifegio di poter essere conswitate immediatamente”.

La piattaforma vuole essere un aiuto ai consumatori per sapere cosa comprang, ma anche alle aziende, per tutelarsi
dalle frodi che possono mettere in serio pericolo 13 loro credibilit e |a loro prosperitd economica. In questottica,
parallelamente al sistema online, & partita un'attivitd di consulenza, tutela, valorizzazione, promozione e
sviluppo commerciale all'estero delle aziende che hanno scelto Italcheck, con presenza a fiere, eventi,

presentazioni, temporary show room all'estero.

Italcheck sembra offrire un servizio importante sia per il consumatore che per le aziende, ma che costo comporta
I'aderire alla piattaforma per le aziende che vogliono tutelare il loro marchio? Secondo Masselli si tratta di un
costo contenuto, “80/100 euro al mese per le aziende, mentre é completamente gratufte per i consumatori
finali, stranferi in primis, che potranne, in pochi secondi, verificare e avere qualungue informazione su un
prodotto fatto da un'azienda italfana. I sistema permette alle aziende di dimostrare che if prodotto é Made in

ftaly abbattendo e ottimizzando i costi di un'eventuale gestione in proprio di un sisterma mobile”

Owviamente, quelle che fa la differenza in questo caso & il poter contare su un sistema di controlli condetto da un
ente indipendente che offre la garanzia di italianitd dei predotti. Tutto si basa sulla credibilita e anche guesto
sisterna dovra dimostrare di non avere falle e di poter essere realmente un efficace strumento di garanzia per le
aziende e per i consumatori che vogliono tutelare il Made in Italy.
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PROGETTO ITALCHECK: INTERVISTA A MARCO MASSELLI

"Per lavoro ho sempre viaggiato molto e pid di una volta mi sono imbattuto, in negozi e
supermercati all'estero, in prodotti "falsi”

Progetto Italcheck: Intervista a Marco
Masselli

ITALcheck é una Smart Utility che permette al consumatore, in maniera semplice e velace,
di verificare in tempo reale se un prodotto e Made in ltaly

INTERVISTA MARCO MASSELLI
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PROGETTO ITALCHECK: INTERVISTA A MARCO MASSELLI

Come funziona?

Utilizzare ITALcheck & semplice e immediato. Il consumatore pud verificare un prodotto
attraverso il portale www.italcheck.it inserendo il codice prodotto presente sull' "Etichetta
di Verifica” o, in tempo reale, attraverso il QR code ITALcheck. Basta un click per far
comparire sul display la scheda del prodotto da verificare e tracciare la sua originalita ed
italianita, ottenendo anche informazioni quali scadenza, scheda tecnica, immagini, profilo
dell'azienda produttrice.

Tutte queste informazioni hanno il privilegio di poter essere consultate immediatamente.

Ogni azienda, da noi precedentemente verificata secondo parametri di rigido controllo,
potrd accedere al sistema ITALcheck e tramite 'etichetta di verifica sui suoi prodotti,
bastera un tag al QR o un click per collegarsi ed ottenere tutte le informazioni desiderate,
con la possibilita di tracciare il prodotto, verificandone lotto o numero di Serie e poter
comunicare rimanendo connessi con l'azienda produttrice attraverso contatti, sito e social
net. Le aziende offrono cosi la possibilita al consumatore di poter controllare i prodotti.

Quanto costa?

E un servizio dai costi contenuti (80/100 euro al mese) per le aziende italiane che vorranno
utilizzarlo mentre & completamente gratuito per i consumatori finali, stranieri in primis,
che potranno, in pochi secondi, verificare ed avere qualunque informazione su un prodotto
fatto da un'azienda italiana. Permette alle aziende di dimostrare che il prodotto & Made in
Italy, all'interno della rete di ITALcheck, abbattendo ed ottimizzando i costi di un'eventuale
gestione in proprio di un sistema mobile.

INTERVISTA MARCO MASSELLI
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L'alta qualita delle alici Rizzoli Emanuelli certificata da ltalcheck

postabo da pragmabka | giormo, 2 ore fa T+1 0 i ]
Eﬂ!eg:.".'a.' Itals - gs: abo + abo cerbficabe + ialcheck + Azzoll =ssmranosil

Sapere cosa si mangia & oggi fondamentale. Da dove provengono le materie prime e come vengono lavorate
sono elementi che incidono non solo sulla qualitd del prodotte ma anche sulle scelte d'acgquisto. Sono queste le
premesse che hanno portato Rizzoli Emanvelli 2 scegliere Italcheck per garantire una totale trasparenza verso i
propri consumatori.

Italcheck & un sistema brevettato che certifica |'autenticita di prodotto italiano tramite 'utilizzo di una piattaforma
digitale dowve il consumatore puo accedere in modo semplice e intuitive ottenendo tutte le informazioni sul
prodotto acquistato.

Grazie a guesto metodo innovative, si pud tracciare l'intera storia del prodotte che si porta in tavola, partende
dalla pesca rigoresamente "al cerchic” con |'utilizzo di lampare, passando per le fasi di lavorazione quali la

salagione, la stagionatura, la pulizia e il confezicnamento.

La stagionatura & la fase fondamentale che determina il giusto grado di maturazicne dei filetti, che assumonco
cosi il caratteristico colore rosato e il tipice prefume di un prodotto di alta qualitd. La stagionatura avvienea in
condizioni di temperatura controllata, con periodici rabbocchi di salamoia & verifica dello stato di maturazione del

pesce.

Infine, la fase di confezionamento in imballi flessikili mediante I'impiego di macchine ad elevata tecnologia che
utilizzano impianti sottovuoto in compensazione di azoto. Queste fasi produttive, cruciali per il prodetto,

avvengoneo rigorosamente nelle stabilimento di Parma.

"Riteniamo che la trasparenza e I3 tracciabilitd siane due asset fondamentali per Rizzoli Emanuelli. Il nestro intents & offrire
al consumatore un prodotte d'eccellenza, sinonime di alti standard gualitativi ad ogni step del processe produttive. Abbiame
scelte Italcheck come partner gualificate e specializzate che supporti il raggivngimente dei nostri obiettivi®, ha dichiarato
Roberto Sassoni, Direttore Generale di Rizzoli Emanuelli.

"Tnvestire nel Made in Italy & un grande valore per le aziende del nostre paese che credone nella gualits e nell'eccellenza
italiana - dichisra Marco Masselli di Italcheck. Abbiame pensate Italcheck per tutelsre 'sutentice Made in Italy, ma nen
basts. E' necessario promuswverls, valorizzarle e commercializzarle & preprie pensande 3 questi ebisttivi, in collaborazione
con ItalExcellence, abbiame realizzate un progette per pertare § nostri prodotti all'esters. Prima tappa il Fancy Feod di New
York (11-13 gennaio Z015)".
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L*ALTA QUALITA DELLE ALICI RIZZOLI EMANUELLI
GERTIFIGATA DA ITALGHEGE
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Sapere cosa si mangia & oggi fondamentale. Da dove prowengona le materie
prim= = come vangono |avorste sono slement che incidono non solo sulle
gualitd del prodottos ma snche sulls scels d'scguisto. Sono gueskte |s
premessa che hanno portabo Rizzoli Ernanuelli 3 scegliers Ttalcheck per
garantire una kotale brasparenza ¥erso i propri consurnatan.

lkalcheck & un sisterna brevettata che certifica l'auterdicitd di prodotto italiana
kramite 'utilizzo di una pisttsforma digikale dovs || consemeatars put sccedsrs
in modo samplice & intutivo ottenendo tutte le informagzioni sul prodotto
acquistaba .,

Grazie a guesta metodo innowatwo, s5i pud tracciare intera storia del
prodotto ches 51 porks o tewole, partendo dslle psscs rigorosamsnts sl
carchin® con 'utilizzo di lampare, passando per la fasi di lavorazion:s quali la
salagione, la stagionatura, la pulizia & il confezionamento.

La stagionstara & lg fass fondamentels che dstermins il gusto grado di
maturazione dei fileth, che assurmono cosl il caratteristico colore rosato & il
tipica profuma di un prodotte di alta gualitd. La stagionatura auwienz in
condizion di temperetars conkrollsts, con pesnodicl rabbocchn di sslamols =
wertca dello ctsto di msturszion= del pesos.

Infina, la fase di confezionamento in imballi flessibili madiants impisgo di
macchine ad elevata tecnologia che  utlizzano impianti sottoweoto in
compensazione di azato. Quests fasi produttive, cruciali per il pradotto,
aywengono ngorosaments nello stabilimento di Parma.

“Riteniarno che la trasparenza e la tracciabilita siano due assak Fondamentali
par Rizzali Emanualli, T nostro intento & offrire al consumators un prodotto
d'ecc=llenza, sinonimo di ali standard gqualicativi ad ogni st=p del processo
produthvo . Abbigmo scelto Italcheck come periner gqualficato & speaalizzata
che supporti il Faggiungimento dei nostri obiettivi®, ha dichiarato Roberto
Saszsoni, Dirsttare Generale di Rizzali Ernanuell.

“Investre nzl Wade in Italy &8 un grande walore per le aziende del nosto
pesse che credono riglls guslts & nsll'=ccellenzs kslisns - dichiers Marca
Mascalli di talcheck, Abbiamo pansato falcheck per tutalars 'autentico Made
in [taly, ma non basta, E' necassario  prommuoverdo, walorizzarlo e
commersalizzars & prapric pensanda a questi abiettivi, in callabarazione con
ltslExcellencs, abbiamo realizzsbs un progetto psr porktare | nostri prodeth
all'gsbero, PRma tappa il Fancy Food di Mew vork (11-13 gennaio 2015]°
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ITALIAN SOUNDING: RICORRIAMO AL SERVIZIO ITALCHECK

Il fenomeno dell’Italian Sounding non accennano a diminuire.

Solo in Europa il rapporto tra prodotti venduti originali ed imitati - con mix di nomi italiani,

loghi, immagini e slogan chiaramente riconducibili al nostro Paese - 2 di 1 a3 2. E al momento
non sono fenomeni illegali ma truffe legali, assolutamente consentite dalle legislazioni dei

diversi Paesi interessati.

I Paesi dove sono pil diffuse le imitazioni sono Australia, Nuova Zelanda e Mord America, ma
a preoccupare sono anche i paesi emergenti come la Cina, dove addirittura I'ftafian Sounding
& arrivato prima del Madle in Ifaly e rischia di comprometterne |a crescita.

Riportiamo un esempio clamoroso. La Maple Leaf Food's, la maggiore industria alimentare

canadese, da diversi anni commercializza i suoi prosciutti con regolare Marchio registrato
“Parma”, nonché con lo stesso identico logo dell'originale Italiano. Essendo dungue il Marchio

Parma gia registrato, il vero prosciutto italiano importato & costretto ad essere venduto sul
Mercato Canadese con altro nome “Prosciutio originale™.

NUOVA SMART UTILITY
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Prima tappa 5an Francizco dove tra pochi giorni, dall™1 al 13 Gennaio, & in programma uno degli appuntamenti
pill attesi sulla West Coast, il Winter Fancy Food, una mega Salone del Gusto dedicato alfagroalimentare.

I 15 gennaio Rtalcheck e le aziende cerificate saranno protagoniste di kalian Gala Dinner, organizzato a Santa
Cruz perzo la storica pizzeria italiana Tramonti (528 Seabright Avenue, Santa Cruz, CA 95062, Stati Uniti). Una
cena tutta italiana preparata dalle chef Roberto Motarpietro per assaggiare, degustare e conoscere i prodotti del
nostro territorio.

Dal 20 al 22 Gennaio i prodotti kalcheck saranno invece ospiti al Kbis di Las Vegas nello stand di Bartazzoni
SpA, Fazienda reggiana specializzata neqgli elettrodomestici per la cottura, che ha scelte di raccontare Feccellenza
italiana attraverso degli showcooking realizzati dalle chef Notarpietro durante tutto Farco della manifestazione. Un
omaggio alfitalia, alla dieta mediterranea e alle eccellenze del nostro paese.

Utteriori informazioni su wwe.italcheck.it
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Frodi, Italcheck traccia il cibo 100% made in Italy

consumatori
Scritto da VIC | Help Consumatori — mar 27 mag 2014 15:20 CEST

5i chiama Italcheck ed & un sistema che permette ad aziende e
DI QUESTO STESSO

PROVIDER: consumatori di tracciare la filiera del Made in Italy e di certificare

Conciliazione paritetica,
Rapporto Consumers' Forum:
esperienza di successo che
continua

BCE taglia tassi d'interesse: per
la prima volta negativo quello
sui depositi

Moneta elettronica: nasce
I'talian E-Payment Coalition

Giornata dell'lAmbiente: “Alza la
tua voce, non il livello del mare®

Fecondazione eterologa: nuovi
passi avanti del diritto

RcAuto, Adiconsum: arriva I'app
Rceasy

Farmaci, caso Roche-Novartis: la
Finanza nella sede dell’'Aifa

i prodotti realmente realizzati in Italia. Dagli Stati Uniti alla Cina,
dall’Australia alla Russia, aumenta la richiesta di cibo italiano e la
grande vetrina dell’ Expo 2015 dara nuova spinta a questo
fenomeno. In questo contesto economico, dove il food &
TFargomento del momento e le aziende devono fare i conti con il
grave fenomeno delle frodi alimentari, in continuo aumento,
diventa importante tutelare il prodotto 100% italiano e
offrire trasparenza ai consumatori, per ridurre gli spazi
commerciali dei prodotti contraffatti che si fregiano di essere

italiani senza aleun titolo.

Grazie a rigorosi controlli di conformita ai parametri effettuati da
Agrogualita (ente terzo che assicura 'assoluta oggettivita delle
valutazioni) le aziende accreditate possono appoggiarsi su una
piattaforma digitale brevettata, Italcheck, fruibile in tutto il
mondo da qualsiasi device, che collega 'utente direttamente nella
sua lingua di riferimento (Italiano, Inglese, Francese, Spagnolo,
Tedesco, Portoghese, Cinese, Giapponese, Russo, Arabo) e

permettere ai clienti finali un controllo rapido ed efficace ed ottenere maggiori

informazioni sul prodotto.
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PALAZZOLO. UNA STORIA DI QUALITA' ED ECCELLENZA

La Pasticceria Palazzole ha spento guestanno la sua 594° candelina. E' stata infatti
fondata nel 1920 a Cinizi, un piccolo passe dela provincia di Palermo, da un soldato
appena tornato dalla Grande Guerra. Monostante finiziale disapprovazione del padre
Santi Palazzolo volle _portare dopo tante angustie un po’ di cosi doeci ... Oggi il nipote
che ne porta il nome & a capo di un'azienda, rimasta artigianale, con circa 45 dipendenti,
che alla sede di Cinizsi ne ha aggiunte altre tre: uno show-room presso faeroporto
internazionale Falcone Borsellino; un punto wvendita a Rouen in Francia & uno a
Barcellona in Spagna. La Pasticceria Palazzolo, inoltre, fornisce con i propri prodotti il
ristorante Gold di Dolce&Gabbana a Milano, la gelateria Crivella di Sapri, Tesori di Sicilia
dei fratelli Tipering a Bari & numerosi locali in talia.
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Per la cerificazione del proprio
sistema gualita, fazienda =i & rivolta
ad Agrogualitd, Organismo diterza parte indipendente, specializzate nella valorizzazione
delle produzieni agroalimentari e che offre servizi certificativi specifici che spaziano dalla
garanzia di origing, alla gestione della sicurezza alimentare alla rintracciabiitda delle

componenti, al rispetto delle buone pratiche di coltivazione allevamento e produzione, alla
valorizzazione dei prodotti tipici.

Palazzolo crede fermamente che sia impossibie far sconti sulla gualtd: un termine
ombrello che utilizza per organizzare ogni singolo aspetto della sua produzione, dalla
tracciabilta dei prodotti alla pulizia dei locali, e delle modalita di servizio al pubblico.
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VinoeCibo

MADE IN ITALY
On line CON ITALCHECK TRACCIABILITA E TRASPARENZA A PORTATA DI
SMARTPHONE

La contraffazione dei prodotti Made in Italy o far credere che
un prodotto € italiano quando invece non lo € , fenomeno
assai diffuso nell'enogastronomia, sono fra i gravi problemi
che affliggono la nostra economia, sottraendo al Pil italiano
milioni di euro all'anno. Per le aziende che esportano il nostro
fatto in Italia nel mondo, farsi riconoscere € spesso una
difficolta. Per permettere a queste aziende di tracciare il
proprio prodotto, cosi da comunicare in maniera semplice e
veloce i propri plus ed essere immediatamente riconosciuti dai
consumatori & arrivata ITALCHECK. Una nuova piattaforma
che accredita le aziende e offre la possibilita al consumatore,
in maniera semplice, veloce e del tutto gratuita, direttamente
da qualsiasi Smatphone, iPad e tablet o dal proprio pc, di
verificare in tempo reale se un prodotto in vendita &
effettivamente fatto in Italia e di connetterlo con i propri
canali social. La Smart Utility ITALCHECK funziona in tutto il
mondo e collega l'utente direttamente nella lingua di
riferimento (Italiano, Inglese, Francese, Spagnolo, Tedesco, e
a brevissimo anche Portoghese, Cinese, Giapponese, Russo,
Arabo), permettendo un controllo rapido ed
efficace. ITALCHECK, nato dall'idea del giovane imprenditore
Marco Masselli, € una grande opportunita per tutte quelle
aziende che esportano i loro prodotti all’estero e vogliono
tutelare il loro lavoro, offrendo ai consumatori la possibilita, in
tempo reale, di riconoscere |'autentico Made in Italy. La Smart
Utility permettera di dare valore aggiunto ai prodotti italiani e
di tenere sotto controllo, grazie alla geolocalizzazione,
eventuali contraffazioni, mercati paralleli e anomalie presenti
sui mercati mondiali. Ogni azienda accreditata al Sistema
ITALCHECK, precedentemente verificata secondo parametri di
rigido controllo, potra accompagnare i propri prodotti con un
bollino “ITALCHECK” ( che identifica i prodotti e le aziende
presenti sulla piattaforma) e da un QR.

NUOVA SMART UTILITY




VinoeCibo

MADE IN ITALY
On line CON ITALCHECK TRACCIABILITA E TRASPARENZA A PORTATA DI
SMARTPHONE

Basteranno un tag o un click per collegarsi e ottenere tutte le
informazioni desiderate, con la possibilita di tracciare il
prodotto, verificandone visivamente le caratteristiche,
autenticando lotto o numero di serie e poter comunicare
rimanendo connessi con l|azienda produttrice attraverso
contatti, sito e social network. Il vantaggio per il consumatore
e poter accedere gratuitamente al servizio e controllare i
prodotti dell’azienda.

Qui c'e Italchek on web

NUOVA SMART UTILITY
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WEB MISTRESS

Web mistress

ALESSANDRA C

Ttalcheck, www.italcheck.it, € un sistema brevettato che consente ad aziende e consumatori di tracciare la
filiera del «Made in Italy=, certificando cosi i prodotti realmente realizzati in Italia.

Il sistema nasce da un‘idea dell'imprenditore torinese Marco Masselli per supportare la vera filiera Made
in Italy, tutelando sia i produttori che operano sul territorio, sia i consumatori di tutto il mondo che

scelpomo di investire in articoli italiani al 100%.

Le aziende sono accreditate so [talcheck in segnito 2 un «audit= in grado di verificare che totte le fa=i di
produzione siano corrispondenti ai disciplinari di accreditamento Italcheck. I controlli di conformita ai
parametri sono effettuati da un ente terzo per assicurare I'ogzettivita delle valntazioni. el caso specifico
Italcheck =i avvale del supporto di Agroqualita 5.p.A., www.agrogualita.it, societa di certificazione
specializzata nel settore agroalimentare.

Ottenuto I'accreditamento I'azienda pud associare i suoi prodotti al marchio Italcheck. Il bollino Italcheck
autentica 1'identita italiana dei prodotti. Le aziende potranno agginngere al bollino anche un codice
IC-code /o un QF. per rendere diretta la verifica o, a seconda del prodotto o di necessita specifiche, un
NEC, un RFID.

Il sistema pud essere implementato con servizi come la tracciabilitd, autenticazione e la
reolocalizzazione, per tenere sotto controllo eventuali contraffaziond o mercati paralleli.

La Smart UTtility Italcheck si appogeia su una piattaforma digitale brevettata, fruibile in tutto il mondo,
che collega I'utente direttamente nella sua lingua di riferimento permettendo un controllo rapido ed
efficace,

E possibile inoltre collesarsi al sito di Italcheck da smartphone, ipad e tablet o dal proprio pc, oppure si
pud scaricare gratuitamente I'App Italcheck, per verificare in tempo reale s& un prodotto in vendita & al
100% italiano.
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MADE INM ITALY IN TOUR - LE TAPPE

Prima tappa San Francisco dove, fino al 13 Gennaio, & in programma uno degli appunta-
menti pil attesi sulla West Coast, il Winter Fancy Food, una mega Salone del Gusto de-
dicato all’'agroalimentare.

115 gennaio e le aziende certificate saranno protagoniste di ltalian Gala Din-
ner, organizzato a Santa Cruz perso la storica pizzeria italiana Tramonti {528 Seabright
Avenue, Santa Cruz, CA 95062, Stati Uniti). Una cena tutta italiana preparata dallo chef
Roberto Motarpietro per assaggiare, degustare e conoscere i prodotti del nostro terri-
torio.

Dal 20 al 22 Gennaio i prodotti ltalcheck saranno invece ospiti al Kbis di Las Vegas nel-
lo stand di Bartazzoni Spa, I'azienda reggiana specializzata negli elettrodomestici per la
cottura, che ha scelto di raccontare I'eccellenza italiana attraverso degli showcooking
realizzati dallo chef Motarpietro durante tutto I'arco della manifestazione. Un omaggio
all'ltalia, alla dieta mediterranea e alle eccellenze del nostro passe.

ltalcheck

& un sistema di certificazione e tracciabilita. Le aziende interessate a tutelare
e promuovere la propria produzione attraverso |a certificazione e la piattafor-
ma di tracciabilita vengono accreditate in seguito ad un audit in grado di verificare che
tutte le fasi di produzione siano corrispondenti ai disciplinari di accreditamento
.In caso di un riscontro positivo Pazienda viene inserita nel database dei produt-
tori accreditati ltalcheck.

| controlli di conformita ai parametri sono effettuati da un Ente terzo per assicurare I'as-
soluta oggettivita delle valutazioni: in questa fase ltalcheck si avvale del supporto

di Agroqualitd 5. p A, societa di certificazione specializzata nel settore agroalimentare,
controllata dal RINA Services S p A e dal sistema Sisterma Camerale Italiano e attiva
sulllintero territorio nazionale italianc, che contribuisce al progetto mettendo
a disposizione le proprie competenze nel campo della tracciabiliti e della certificazione
food e non food fornendo garanzie circa la corrispondenza tra la promessa € la reale of-
ferta.

Il bolling autentica I'identita italiana dei prodotti. Ogni azienda accreditata
potra accompagnare I propri prodotti, oltre che con il bollino, anche con il codice di veri-
fica IC-code efo conun QR per rendere diretta la verifica o, a seconda del prodotto e
delle necessita pit specifiche, NFC, RFID. Inoltre il sistema pud essere implementato
con importanti servizi utili al’azienda quali tracciabilita, autenticazione e geolocalizza-
zione, per tenere sotto controllo eventuali contraffazioni, mercati paralleli e anomalie
presenti.
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6/2/2015 Prodotti artigianali: Intervista a Giacomo Tillino, presidente di Albergian
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CULTURA E SOCIETA NEL PIATTO NEL BICCHIERE GUSTURISMO PROTAGONISTI AZIENDE E PRODOTTI

REGIONANDO NEL MONDO FOOD ECONOMY

GUSTURISM@) () CERCA IN NEWSFOOD

Prodotti artigianali: : .
Intervista a Gilacomo
Tillino, presidente di
Albergian

Albergian & un’azienda alimentare artigianale specializzata nella
produzione prodotti che, dopo oltre 100 anni di storia,
mantengono inalterato tutto il piacere delle cose buone fatte in
casa grazie ad una

febbraio 05, 2015
Torino: Al
{o] ristorante “Il
Buon Bio” un
4 febbraio 05, 2015 2 Inserisci un commento COrso per
lmparare a cucina
il curry

febbraio 04, 2015
A scuola di EXPO 2015 ®©e
ristorazione da v

Antonino
Cannavacciuolo,
lo chef di Cucine
da incubo

febbraio 03, 2015

San Valentino a
{o] g+ 0 Corteinfiore, a

— Trani, in Puglia
hivergian o dN acenua amn@Ntare artigianale specializzata nella
produzione prodotti che, dopo oltre 100 anni di storia,
mantengono inalterato tutto il piacere delle cose buone fatte in
casa grazie ad una selezione attenta delle migliori materie. E’
bello poter raccontare ancora oggi una storia di famiglia che da
ben quattro generazioni si dedica con passione e amore alle
cose buone, alle tradizioni e ai sapori di un tempo. La storia di %UBBLICITA
un’impresa storica d’ltalia che, dopo oltre 100 anni di storia, & . <
ancora gestita dalla stessa famiglia, i Tillino. A]. >
Ne parliamo con Giacomo Tillino, presidente di Albergian. Laure ati
La sua azienda produce ancora secondo le tradizioni e le
N L 2 N aYa o Ta
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ricette al una volta. 010 Tresco € seconao stagione. Ul
racconti meglio...

Albergian & il nome di una montagna di 3043 metri davanti a
Pragelato, nella valle del fiume Chisone. Poco prima c'é la
ciclopica fortezza di Fenestrelle, poco piu su Sestriéres: tutto
intorno le valli alpine, con i torrenti e gli alpeggi. E’ in questo
mondo che nel 1908 nasce Albergian ed & qui che nascono
ancora oggi le sue specialita: i liquori prodotti con le erbe alpine,
le confetture dei frutti del bosco, il miele dei fiori d’alta quota, gli
infusi e le erbe aromatiche, le caramelle, gli antipasti con le
verdure delle vallate. Delizie naturali per rendere piu buona la
vita.

Nella nostra azienda teniamo molto alle tradizioni, che per noi
significano rispetto della materia prima, delle antiche ricette e dei
metodi di lavorazione. Composte, marmellate, frutta da bere,
frutta sciroppata, miele, drops, caramelle, gelées e poi liquori,
genery, grappe... Gli ingredienti di oltre 100 anni fa sono gli
stessi che vengono utilizzati oggi e provengono sempre dalle
stesse montagne; le ricette e i modi di preparazione
sopravvivono al passare degli anni e sono il marchio di garanzia
della bonta e dell’artigianalita dei prodotti Albergian.

Seguendo la stagionalita e selezionando i migliori prodotti del
territorio Albergian sceglie la frutta migliore da piccole aziende
agricole e produttori locali con i quali ha rapporti personali e di
amicizia, perché conoscere la provenienza delle materie prime
significa garantire che nei prodotti si ritrovi la genuinita e la bonta
che sono il tratto distintivo di Albergian, da sempre. Tutta la frutta
(e la verdura) ¢ fresca di stagione e viene lavorata entro 48 ore
dalla raccolta perché nulla vada disperso e le proprieta
nutrizionali e organolettiche siano preservate. Non ci sono
congelatori € non ci sono conservanti, solo frutta e verdura al
100%. Piante, fiori e frutti vengono utilizzati per creare evocazioni
ed emozioni gustative particolari: rosa canina, lichene, frutti di
bosco, sambuco, menta... E poi ancora fiori di castagno, di
acacia e di rododendro, per il miele vergine integrale, di alta
qualita, prodotto proprio nelle valli piemontesi.

Fresco e naturale, non bio. Ci pu0 spiegare il perché?

Principalmente perché la scelta & quella di adottare una filiera
cortissima di approvigionarci da micro-aziende agricole del
territorio. Le piccole quantita prodotte non consente alle nostre
aziende fornitrici di sostenere i costi di certificazione e quindi, non
partendo da una materia prima certificata, non possiamo a nostra
volta apporre la certificazione bio. Non lo viviamo come un
problema perché l'altissima qualita dei nostri fornitori € la migliore
garanzia. Inoltre crediamo molto nella tracciabilita e proprio per
questo abbiamo certificato la nostra filiera con Italcheck
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Albergian

( ) come 100% Made in Italy e offriamo ai nostri
consumatori in tutto il mndo, attraverso questa piattaforma, di
informarsi sul nostro prodotto con un semplice click, da qualsiasi
smartphone o telefonino.

Accennava ad una filiera corta e ad un aiuto alla micro
impresa locale. Pud raccontarci meglio?

In Albergian crediamo nella qualita delle nostre materie prime: il
Piemonte & una terra ricca, capace di regalare grandi prodotti.
Noi ci mettiamo un controllo scrupoloso, fatto di verifica periodica
dei fornitori e analisi delle materie prime. Cerchiamo il minimo
impatto ambientale: utilizziamo solo frutta fresca da aziende del
territorio e la lavoriamo entro 48 ore dalla raccolta in modo da
limitare le emissioni di co2 legate al trasporto. Seguiamo la
stagionalita, rispettiamo la natura e ne otteniamo il meglio.
Sosteniamo la micro-economia locale: lavorando con le aziende
agricole del nostro territorio, ci garantiamo i prodotti migliori,
salvaguardiamo le produzioni tradizionali e offriamo sicurezza
alle aziende agricole locali.

Vi faccio alcuni esempi: la pera Martin sec & una pera tardiva, dal
gusto pieno, ma certamente piu costosa e meno commerciale
rispetto ad altre varieta. La prugna Ramasin, tipica del saluzzese,
piccola e dolcissima ma che richiede una lavorazione molto piu
laboriosa. O ancora la Rosa Canina di cui le nostre montagne
sono ricche ma che difficimente viene raccolta e lavorata e
quindi sarebbe destinata alloblio. Con queste lavorazioni
cerchiamo anche di tutelare la bio-diversita del nostro territorio.
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Le nostre iniziative
hanno ottenuto il patrocinio di:

Eccellenze lItaliane | Partner ufficiale ONU Expo Milano 2015 | Made in Italy

SEGNALA UN'ECCELLENZA

Sei a conoscenza di un'Eccellenza della tua citta o della tua Regione? C'e un inventore o un
personaggio geniale del passato secondo te dimenticato, un innovatore attivo ancora oggi,
una realta (istituzione, museo o impresa) che secondo te rappresenta le caratteristiche
migliori dell'ltalia?

Raccontaci la tua “scoperta” inviando una mail ad info@eccellenzeitaliane.it o scrivendo ad
Eccellenze Italiane, via Monti Parioli 62, 00197 Roma.

Saremo felici di ricevere le vostre segnalazioni ed ogni documento immagine o
fotografia relativi alla “vostra” eccellenza siate in grado di inviarci. Le segnalazioni piu
interessanti verranno inserite nella nostra “vetrina dei segnalati”, con il nome del segnalante
(a meno che non specifichiate altrimenti) e la data della segnalazione.

Ci proponiamo, grazie al vostro aiuto, di valorizzare queste realta sia attraverso la nostra
rivista sia prendendole in considerazione per le nostre pubblicazioni ed iniziative.

Piace a te, Maria Chiara Laurenti e altre 546 persone.

VETRINA DEI SEGNALATI

ANTICA CORTE DELLE NINFEE - DIMORA STORICA - TRAPANI Leggi ¥

FOTOGEK FENAROLI Leggi ¥

DAL 29 DICEMBRE 2014 LA MOSTRA 'NAUFRAGI" AL MUSEO REGIONALE DI

CAMARINA Leggi ¥
MOSTRA 'NAUFRAGI' AL MUSEO REGIONALE DI CAMARINA Leggi ¥
PASTIFICIO ANDARINOS Leggi ¥
PASTICCERIA CRISTIANO Leggi ¥
TIPOGRAFIA FACCIOTTI DAL XVI SECOLO Leggi ¥
MASSIMO PENNACCHINI - IL PITTORE DEL TANGO Leggi ¥
IDROBIRO Leggi ¥
LETTERA DI SERENA CACCIOLA AL PRESIDENTE NAPOLITANO Leggi ¥
ALTAIR 4 MULTIMEDIA Leggi ¥
LA VOCE DINEW YORK - 11 DICEMBRE 2013 Leggi ¥
STUDIO RUFUS CAVALLI & POLI Leggi ¥
AZIENDA AGRICOLA VALLECAMONICA Leggi ¥
MARIO ACERBONI Leggi ¥
TRENTA7 DIELEONORA MOCCIA Leggi ¥

http://lwww .eccellenzeitaliane.it/page.php?lg=it&p=segnala-eccellenza
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ALESSIO ZULLI ARTIGIANATO ITALIANO ALLO STATO PURO Leggi ¥
PIANA CLERICO 1582 - FILO TESSILE DORO CERTIFICATO Leggi ¥
GINO COVILI (PAVULLO NEL FRIGNANO, 1918-2005) Leggi ¥
GIOVANNI D'ONOFRIO ARTISTA Leggi ¥
ITALCHECK PER LA TUTELA DEL MADE IN ITALY Chiudi

La contraffazione dei prodotti Made in Italy e I'ltalian Sounding rappresentano gravi ostacoli
all’espansione delle nostre imprese sul mercato italiano e mondiale, che sottraggono al pil
italiano milioni di euro ogni anno: il Made in Italy & un importante patrimonio sul quale
investire per guardare al futuro.

La qualita non & riconducibile ad un singolo elemento, ma a diversi fattori che intervengono
nel processo produttivo, caratterizzati da problematiche e logistiche estremamente diverse
tra loro. Spesso & possibile tracciare solo parte della filiera ma attraverso il progetto
ltalcheck e grazie alla disponibilita di supporti tecnologici accessibili alla maggior parte dei
consumatori & possibile garantire la qualita dalle materie prime alla lavorazione.

Italcheck, nuova business unit di Enisus S.r.l. - societa di consulenza strategica e project
management - € un sistema internazionale in grado di verificare I'autenticita di un prodotto
preservandone l'identita. Nasce per supportare I'industria del Made in Italy tutelando sia i
produttori attivi sul territorio italiano, sia i consumatori di tutto il mondo che scelgono di
investire in un prodotto italiano al 100%.

Le aziende che prendono parte al progetto sono selezionate in seguito ad un auditin grado
di verificare che tutte le fasi di produzione siano corrispondenti ai disciplinari di
accreditamento ltalcheck. In caso di un riscontro positivo I'azienda verra inserita nel
database dei produttori accreditati ltalcheck.

I controlli di conformita ai parametri sono effettuati da un Ente terzo per assicurare I'assoluta
oggettivita delle valutazioni: in questa fase ITALCHECK si avvale del supporto di
Agroqualita S.p.A., societa di certificazione per la qualita, parte del Gruppo RINA attiva
sullintero territorio nazionale,che contribuisce al progetto Italcheck mettendo a disposizione
le proprie competenze nel campo della tracciabilita e della certificazione food e non food
fornendo garanzie circa la corrispondenza tra la promessa e la reale offerta.

Ottenuto I'accreditamento, I'azienda potra associare i suoi prodotti al marchio ITALCHECK
che ne autentica I'identita italiana e avra a disposizione un profilo facilmente consultabile
sulla piattaformadel sistema. Ogni azienda accreditata potra accompagnare i propri prodotti,
oltre che con il marchio, anche con il codice di verifica IC-code e con un QR per rendere
diretta la verifica o, a seconda del prodotto e delle necessita piu specifiche, NFC, RFID.
Inoltre il sistema pud essere implementato con importanti servizi utili all’azienda quali
tracciabilita, autenticazione e geolocalizzazione, per tenere sotto controllo eventuali
contraffazioni, mercati paralleli e anomalie presenti.

La Smart Utility ITALCHECK si appoggia interamente su una piattaforma digitale
immediatamente fruibile in tutto il mondo collegando l'utente direttamente nella lingua di
riferimento  (ltaliano, Inglese, Francese, Spagnolo, Tedesco, Portoghese, Cinese,
Giapponese, Russo, Arabo), permettendo un controllo rapido ed efficace.

E’ possibile collegarsi al sito di ITALCHECK direttamente da qualsiasi smatphone, ipad e
tablet o dal proprio pc, anche scaricando gratuitamente la WebApp ITALCHECK, per
verificare in tempo reale se un prodotto in vendita & effettivamente al 100% italiano. Per
ottenere maggiori informazioni sul prodotto stesso o contattare in tempo reale 'azienda,
sara sufficiente sfruttare il canale Italcheck per raggiungere la scheda informativa, il suo sito
web ed i canali social.

La forza della collaborazione tra due realta differenti come Enisus e Agroqualita si trova
nella complementarieta delle conoscenze che ognuna puo offrire e la capacita di elaborarle
per il raggiungimento di questo risultato, un punto di incontro che, da una parte permette di
tutelare il cliente nell’ambito del mercato, dall’altra permette all’azienda di porsi in un
contesto internazionale differenziandosi dai competitors, fornendo la prova a 360 gradi della
qualita della propria produzione italiana al 100%.

www.italcheck.it —www.agroqualita.it

Attiva dal 1995, Agroqualita & nata dall’esigenza delle Camere di Commercio di sostenere
le produzioni agroalimentari di qualita tramite la certificazione dei prodotti e dei sistemi. La
societa opera anche per la valorizzazione di altre importanti filiere del Made in ltaly: turismo,
tessile e orafo ed & organismo accreditato per i principali schemi certificativi nazionali e
internazionali.

GLORIA V. FENAROLI FOTOGRAFA Leggi ¥
QUOTUS, CARTOLERIA DILUSSO Leggi ¥
MS. ALICE PAIOTTI - MANAGING DIRECTOR PAYACHT SRL Leggi ¥
VETRERIA SCERRATO Leggi ¥
IL CAPITANO E POETA MAURIZIO POGGIALI Leggi ¥
SFERA ALLESTIMENTI Leggi ¥
MUSEO POLARE SILVIO ZAVATTI Leggi ¥
UN1CO: IL RIFIUTO SI FA DESIGN Leggi ¥
GETTA LA RETE Leggi ¥
AZIENDA AGRICOLA BONAT Leggi ¥
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La sicurezza si garantisce
anche vigilando a distanza

INNOVAZIONE E TUTELA La ricerca trova applicazione
Alcune start up dell'incubatore del Politecnico, stanno elaborando
metodi di controllo ambientale che spaziano tra webcam e moniforaggi

Massimiliano Sciullo
M Controllareilterritorio, mo-
nitorare I'ambiente, verificare
iltasso dirischio in determina-
te situazioni pur mantenendo-
si a una certa distanza. Anche
questa e «sicurezza»: termine
tornato infaustamente in auge
dopoirecentifattideltribunale
diMilano e nella prospettiva di
eventiglobalicomel'Ostensio-
nedellaSindoneol'Expo.Mala
sicurezza € una parola che al
suo interno contiene anche
molte altre sfaccettature: dalla
prevenzionedelrischioidroge-
ologico alla difesa delle colture
da parassiti o batteri (I'esem-
pio della Xylella, che sta facen-
dostragediuliviinSalentoel’e-
sempio piu lampante e vicino
in senso cronologico).
Eccoperché, proprio asegui-
todiciochelacronacacihasot-
toposto nelle ultime ore, assu-
monounavalenzaancorasupe-
riore e «trasversale» le ricerche
che si stanno conducendo in
questimesieinquestiannipres-
so I3P, I'incubatore di aziende
innovative del Politecnico di
Torino. Si spazia dall’'uso delle
webcam per controllare in re-
moto determinate porzioni di
territorioad altre strumentazio-
niche permettono diverificare
ilrispetto divincolie parametri
pursenzaavere lanecessitadel-
la presenza umana sul luogo.

Prospettive e potenziali di ap-
plicazionechesarannoesplora-
timartedi,inoccasionedelcon-
vegno «Soluzioni innovative
perilmonitoraggio ambientale
e l'agricoltura», ospitato pro-
prio presso I3P a partire dalle
17. Sara 'occasione per cono-
scere le tecniche pill innovati-
ve per portare I'agricoltura nel
futuro: dalle strumentazioni
per misurare l'intensita della
pioggia alle risoluzioni delle
criticita in ambito idrogeologi-
co, fino alleanalisi daremoto di
parametri ambientali in cam-
po agricolo e viticolo. E ancora
controllo diambientidiconser-
vazionee stoccaggio dialimen-
tiemonitoraggio delleemissio-
nipericoloseocomunquesgra-
devoli.

Nel corso dell'appuntamen-
to, i riflettori saranno puntati
sullestartup che hannoinven-
tatopropostechevannosottoil
nome di «<Waterview», «Resol-
ving», «iXem», «Microla»,
«Evolveare «ItalianID».Water-
view, per esempio, nasce per
sviluppare il sistema Smar-
tRain, una tecnica innovativa
basata sull’elaborazione delle
immagini che permette di mi-
surare a costi accessibili
l'intensita delle precipitazioni
piovose.Lasuaapplicazionein
ambitoagricolopermettedifa-
cilitareilcontrolloelagestione

dell'acqua e i trattamenti delle
piante, fattorichiave peril suc-
cesso del raccolto. Resolving,
invece, e unastartup specializ-
zata in ambito idrogeologico,
fornisce servizi specialistici
perlarisoluzione delle proble-
matiche connesse con la pro-
gettazione elarealizzazione di
operein sotterraneo come gal-
lerie, caverne, condotte e mi-
niere in condizioni difficili e
per la gestione e risoluzione
delle criticita connesse con la
stabilita dei pendii naturali e
fronti minerari. Si chiama
iXem il sistema dirilevamento
chepermettedieffettuaredare-
moto sia I'analisi di parametri
ambientali, sia un’analisi visi-
va in campo agricolo. Tramite
I'impiegodisensorietelecame-
re wireless, un agronomo po-
tra consultare in temporealee
daremotolostatodelleproprie
piante.Unasoluzionegiaappli-
cataincampoviticoloechepre-
stosarasperimentatanellacol-
tivazionidegliulivie deifrutte-
ti. Microla ha invece sviluppa-
to il sistema di monitoraggio
GMCA per il controllo remoto
delleareedistoccaggiodeipro-
dotti ortofrutticoli, cosi come
Evolvea ha sviluppato CRO-
Mos§, sistemaperilmonitorag-
gio delle emissioni di cattivi
odori.ItalialD, infine, propone
Italcheck, sistema internazio-
nale di certificazione e

tracciabilita per riconoscere
l'autenticita del Made in Italy.
«Lafiliera agroalimentare € un
ambitoingrandetrasformazio-
ne, nel quale la costante ricer-
cadi “valore aggiunto” portaa
unadomandadisoluzionietec-
nologie molto eterogenee tra
loro - dice Marco Cantamessa,
presidente dell'Incubatore -.
I3Pelietadioffrire agli operato-
ridiquestosettore unaselezio-
ne delle start up che possono
contribuire a questo proces-
S0,
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AGROALIMENTARE

AGRICOLTURA: I3P,
NUOVE TECNOLOGIE
PER MONITORAGGIO
PIANTE E COLTURE

AGG - 09/04/2015 13:40

o

ROMA (AGG) - Dalla Xylella, il batterio che sta uccidendo gli ulivi del
Salento, alla moria delle api causata da pesticidi e parassiti, € sempre piu
impellente in agricoltura I'esigenza di monitorare in tempo reale lo stato di
salute di piante e colture. E non solo. Anche i parametri ambientali e
idrogeologici sono fondamentali per il successo di un raccolto e la sicurezza
delle persone. Ma se fino a qualche anno fa i controlli potevano essere
garantiti solo dall'uomo, oggi arrivano in aiuto le nuove tecnologie per
rendere piu smart ed efficienti queste operazioni. Tecniche innovative
per misurare lintensita della pioggia, risoluzioni delle criticita in ambito
idrogeologico, analisi da remoto di parametri ambientali in campo agricolo e
viticolo. E ancora controllo di ambienti di conservazione e stoccaggio di
alimenti, e monitoraggio delle emissioni odorigene. Sono alcune delle
soluzioni innovative che diverse startup incubate presso I3P, I'Incubatore di
Imprese Innovative del Politecnico di Torino, hanno sviluppato per
rispondere alle problematiche attuali ed emergenti in campo ambientale e
agricolo. Queste nuove tecnologie saranno al centro dell’evento dal titolo
“Soluzioni innovative per il monitoraggio ambientale e I'agricoltura” che si
svolgera il 14 aprile presso I3P. Nel corso dell'appuntamento, le innovazioni
verranno presentate anche attraverso un’area espositiva allestita dalle
startup che hanno ideato i prodotti: Waterview, Resolving, iXem, Microla,
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Evolvea e ltalianID. Waterview nasce per sviluppare il sistema SmartRain,
una tecnica innovativa basata sull'elaborazione delle immagini che permette
di misurare a costi accessibili l'intensita delle precipitazioni piovose. La sua
applicazione in ambito agricolo permette di facilitare il controllo e la gestione
dellacqua e i trattamenti delle piante, fattori chiave per il successo del
raccolto. Resolving, startup specializzata in ambito idrogeologico, fornisce
servizi specialistici per la risoluzione delle problematiche connesse con la
progettazione e la realizzazione di opere in sotterraneo (gallerie, caverne,
condotte, miniere) in condizioni difficili € per la gestione e risoluzione delle
criticita connesse con la stabilita dei pendii naturali e fronti minerari. iXem &
un sistema di rilevamento che permette di effettuare da remoto sia I'analisi
di parametri ambientali, sia un’analisi visiva in campo agricolo. Microla ha
invece sviluppato il sistema di monitoraggio GMCA (Gas Monitoring for
Controlled Atmophere) per il controllo remoto delle aree di stoccaggio dei
prodotti ortofrutticoli: questa tecnologia & una soluzione ideale per ambienti
commerciali ed industriali dediti alla trasformazione degli alimenti ed allo
stoccaggio degli stessi. Un’ulteriore innovazione & targata Evolvea, startup
che ha sviluppato CROMoS, un sistema per il monitoraggio delle emissioni
odorigene che consente di misurare in continuo I'impatto creato da impianti
che generano cattivi odori. CROMoS, basato su una rete di sensori off-grid,
e facilmente installabile senza impattare sulla normale attivita lavorativa
delle aziende. Infine, ItalialD presentera Italcheck, sistema internazionale di
certificazione e tracciabilitda per riconoscere I'autenticitd del Made in Italy
tramite I'utilizzo di una smart utility in grado di leggere il codice o il Qrcode
del prodotto. Un sistema per tracciare la produzione attraverso I'etichetta e
dare la possibilita al consumatore di verificare attraverso lo smartphone la
provenienza sicura del prodotto.
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Dalla Xylella, il batterio che sta uccidendo gli ulivi del Salento, alla moria delle api causata da
pesticidi e parassiti, € sempre piu impellente in agricoltura I'esigenza di monitorare in tempo reale
lo stato di salute di piante e colture. E non solo. Anche i parametri ambientali e idrogeologici sono
fondamentali per il successo di un raccolto e la sicurezza delle persone.

Ma se fino a qualche anno fa i controlli potevano essere garantiti solo dall’'uomo, oggi

arrivano in aiuto le nuove tecnologie per rendere piu smart ed efficienti queste operazioni.

Portare I’agricoltura nel futuro

Tecniche innovative per misurare l'intensita della pioggia, risoluzioni delle criticita in ambito
idrogeologico, analisi da remoto di parametri ambientali in campo agricolo e viticolo. E ancora
controllo di ambienti di conservazione e stoccaggio di alimenti, e monitoraggio delle emissioni
odorigene.

Sono alcune delle soluzioni innovative che diverse startup incubate presso I13P, I'Incubatore di
Imprese Innovative del Politecnico di Torino, hanno sviluppato per rispondere alle problematiche
attuali ed emergenti in campo ambientale e agricolo.

Queste nuove tecnologie saranno al centro dell’evento dal titolo “Soluzioni innovative per il
monitoraggio ambientale e I'agricoltura” che si svolgera il 14 Aprile (ore 17) presso I13P.

Nel corso dellappuntamento, le innovazioni verranno presentate anche attraverso un’area
espositiva allestita dalle startup che hanno ideato i prodotti: Waterview, Resolving, iXem, Microla,
Evolvea e ltalianiD.

Misurare I'intensita della pioggia

Waterview nasce per sviluppare il sistema SmartRain, una tecnica innovativa basata
sullelaborazione delle immagini che permette di misurare a costi accessibili I'intensita delle
precipitazioni piovose. La sua applicazione in ambito agricolo permette di facilitare il controllo e la
gestione dellacqua e i trattamenti delle piante, fattori chiave per il successo del raccolto.

Monitorare lo stato di condotte e gallerie

Resolving, startup specializzata in ambito idrogeologico, fornisce servizi specialistici per la
risoluzione delle problematiche connesse con la progettazione e la realizzazione di opere in
sotterraneo (gallerie, caverne, condotte, miniere) in condizioni difficili e per la gestione e
risoluzione delle criticita connesse con la stabilita dei pendii naturali e fronti minerari.

Sensori e webcam per controllare i vigneti

iXem & un sistema di rilevamento che permette di effettuare da remoto sia 'analisi di parametri
ambientali, sia un’analisi visiva in campo agricolo. Tramite 'impiego di sensori e telecamere
wireless, un agronomo potra consultare in tempo reale e da remoto lo stato delle proprie piante
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analizzando diversi parametri. Gia applicata in campo viticolo, la tecnologia verra sperimentata
anche nella coltivazioni degli ulivi e allinterno dei frutteti.

Controllo remoto delle aree di stoccaggio

Microla ha invece sviluppato il sistema di monitoraggio GMCA (Gas Monitoring for Controlled
Atmophere) per il controllo remoto delle aree di stoccaggio dei prodotti ortofrutticoli. Questa
tecnologia € una soluzione ideale per ambienti commerciali ed industriali dediti alla
trasformazione degli alimenti ed allo stoccaggio degli stessi.

Monitoraggio dei cattivi odori

Un’ulteriore innovazione €& targata Evolvea, startup che ha sviluppato CROMoS, un sistema per il
monitoraggio delle emissioni odorigene che consente di misurare in continuo 'impatto creato da
impianti che generano cattivi odori. CROMoS, basato su una rete di sensori off-grid, & faciimente
installabile senza impattare sulla normale attivita lavorativa delle aziende.

Tracciabilita dei prodotti e del Made in Italy

Infine, ItalialD presentera ltalcheck, sistema internazionale di certificazione e tracciabilita per
riconoscere l'autenticita del Made in Italy tramite l'utilizzo di una smart utility in grado di leggere il
codice o il Qrcode del prodotto. Un sistema per tracciare la produzione attraverso I'etichetta e
dare la possibilita al consumatore di verificare attraverso lo smartphone la provenienza sicura del
prodotto.

“La filiera agroalimentare € un ambito in grande trasformazione, nel quale la costante ricerca di
“valore aggiunto” porta a una domanda di soluzioni e tecnologie molto eterogenee tra loro. I3P &
lieta di offrire agli operatori di questo settore una selezione delle start up che possono contribuire
a questo processo” ha sottolineato il presidente dellIncubatore, Marco Cantamessa.
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Agroqualita, incontro
di aggiornamento

® MANDURIA. C’¢ anche la
provincia di Taranto nella cam-
pagna itinerante su scala na-
zionale promossa da “Agroqua-
lita”, organismo di controllo di
riferimento per tutto il cen-
tro-sud Italia. Per la Puglia il
seminario di aggiornamento
tecnico € in programma doma-
ni a Manduria (dalle 9 alle 13 e
dalle 15.30 alle 17.30) nella sede
del Gal “Terre del Primitivo”
(in via Ludovico Omodei 28) ed
éapertogratuitamente agli ope-
ratori del territorio.

“Brc Global Standard for
Food Safety edizione 7, i nuovi
requisiti e le implicazioni per le
aziende certificate”: diquestosi
parlera, nello specifico, nel cor-
so della mattinata. Dal prossi-
mo primoluglio, infatti, entrera
in vigore l'edizione 7 del Bre
Food. La nuova revisione nasce
dall’esigenza di allineamento
rispetto ad allerte sanitarie e
frodi, modifiche a Regolamenti
(come etichettature), conside-
razioni sull’incremento dei re-

quisiti dei retailers, analisi dei
risultati e feedback degli audit
svolti a fronte della versione 6.

Nel pomeriggio, dalle 15.30 al-
le 17.30, verranno illustrati da
Agroqualita i servizi di certi-
ficazione volontaria di prodotto
e di sistema che spaziano dalla
garanzia di origine alla gestio-
ne della sicurezza alimentare,
dalla rintracciabilita delle com-
ponenti al rispetto delle buone
pratiche di coltivazione, alleva-
mento e produzione, fino alla
valorizzazione dei prodotti ti-
pici.

Agroqualita opera anche per
conto di soggetti terzi, effet-
tuando verifiche indipendenti
sui vari schemi, tra cui: Ospi-
talita Italiana, Istituto Naziona-
le Ricerche Turistiche, Ital-
check e Traceability&Fashion.
Inoltre ci sara anche la presen-
za di Rina spa che illustrera i
servizi certificativi previsti in
diversi settori come ambiente,
energia, sanita, servizi sociali e
salute. [N. Per)]
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(With the “Queen of Truffles” Olga Urbani and Sabrina Notarnicola of UrBANI
TRUFFLES)

This week | had a much-needed transfusion of optimism. News on how Italy’s
recession still drags on keeps on coming from my country. Yet Italian F&B
exporters at the Winter Fancy Food fair in San Francisco were buoyant -
relishing as they were in the figures of their sales to the US. According to the
statistics of the Italian Trade Commission, from January to November 2014,
Italy’s total export increased by 8.9%. The food industry followed this trend
with a 7% hike, which is becoming more and more significant now that the
euro is losing value, the US economy roars ahead and the so-called
“Mediterranean Diet” is scientifically confirmed to be good for your health. The
West Coast, in particular, with its tech-driven boom and consumer
sophistication, is giving Italian exporters great satisfactions. Just look at the
expression of OLGA URBANI, the “Regina dei Tartufi” as we call her in Italy. In the
photo above she was telling me that the present season is marking a historic
record.

THE ITALIAN TRADE COMMISSION deserves my warm congratulations. They
brought together an impressive range of exceptional products, all
distinguished by their unique “Made in Italy” designation.

&2

In my visit | managed to exchange views with several Italian exporters. I'd love
to tell you all of their stories, but I'll have to select just a few. Take, for example,
the winner of the 2014 sofi Awards, FELICETTI PASTA from Trentino. Their pasta
IS unique because it is made at a high altitude using clear stream water from
the Dolomites and it is then dried in unpolluted mountain air. They use
special varieties of durum wheat harvested exclusively from select farms in

http://sanfranciscoitaly.com/post/108351780288/at-winter-fancy-food-italy-dominates-showcases
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Puglia and Sicily. Needless to say, they have an exceptional aroma, taste, and
an excellent nutritional quality.

(With Massimo Cannas of Felicetti Pasta)

Talking about excellence: | had the privilege to visit GUFFANTI, @ winner of the
World Cheeses Award and a reference point of conscious consumers in search
of the best typical artisanal cheeses. It was comforting to find out

that Californian consumers are becoming more and more aware of how
important it is to buy products marked by GEOGRAPHIC DENOMINATIONS OF ORIGIN,
both DOP (Protected Denomination of Origin) and IGP (Protected Geographic
Indication). These guarantee that the products were made in that specific area
of Italy and nowhere else. They realize that only those products can give you
the real taste of Italy - and not just an Italian-sounding brand.
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(With Davide Fiore of Guffanti)

As Trade Commissioner Pier Paolo Celeste puts it, “Once you taste the purity of
a panettone made with fresh eggs and butter, or the heartiness of the pasta drawn
through bronze dies, or the cheeses made with the milk of cows grazing freely in the
Italian Alps, there’s no way you can go back to substitutes or imitations, even if they
bear similar names. What was real in Old Italy is real today as well",

With respect to authenticity, | was intrigued by an innovative product devised
by the young entrepreneur from Turin, Marco Masselli, who is showing me
his catalog in the picture below. Since it is not always easy to recognize a
product made in Italy, or to distinguish it from fakes and copies, Marco offers
ltalian producers ITALCHECK, an international system that verifies, authenticates
and safeguards the Italian identity of a product. With a smartphone, iPad,
tablet or PC, the consumer can check if a product for sale is authentic and
100% lItalian .
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(With Marco Masselli at the Italcheck stand)

In an age in which entrepreneurship is increasingly in the hands of women it
was great to the meet the team of MoaI CAFFE’ from Bergamo, entirely
composed of women. As a rising number of West-Coast people mean
“espresso” when they say “coffee”, they took their first step into this promising
market - | wish them all the best!

(With the team of Mogi, left to right, Chiara Valzania, Simona Bazzoni and Mircea
Masserini)

For those of you who wish to get in touch with the Italian exporters at Winter
Fancy Food, please write to Italy's Trade Promotion Office: NEWYORK@ICE.IT. (And

don't forget to enjoy authentic Italian food - like | did with this supreme Parmacotto
http://sanfranciscoitaly.com/post/108351780288/at-winter-fancy-food-italy-dominates-showcases 5/7


mailto:newyork@ice.it
http://www.mogicaffe.it/

28/4/2015 SAN FRANCISCO, ITALY / At Winter Fancy Food Italy dominates, showcases robust growth in F&B exports

mortadella).

Email
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STARTUP-ITALCHECK:
L'APP PER CERTIFICAREIL
“VERO™ MADEIN ITALY

Si chiama Italcheck ed é un sistema brevettato che permette

ad aziende e consumatori di tracciare la filiera del Made in Italy

e di certificare i prodotti realmente realizzati in Italia.

Italcheck & un sistema innovativo in grado di verificare
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scelgonc
investire
un prod
italiano al
100%.

Le aziende
interessate a
tutelare e
promuovere
la propria
produzione
Marco Masselli attraverso la
certificazione Italcheck e la piattaforma di tracciabilita vengono
accreditate in seguito ad un audit in grado di verificare che
tutte le fasi di produzione siano corrispondenti ai disciplinari di
accreditamento Italcheck. In caso di un riscontro positivo
I'azienda viene inserita nel database dei produttori accreditati
Italcheck.

| controlli di conformita ai parametri sono effettuati da un Ente
terzo per assicurare l'assoluta oggettivita delle valutazioni: in
questa fase Italcheck si avvale del supporto di Agroqualita
S.p.A., societa di certificazione specializzata nel settore
agroalimentare, controllata dal RINA Services S.p.A. e dal
sistema Sistema Camerale Italiano e attiva sull'intero territorio
nazionale, che contribuisce al progetto Italcheck mettendo a
disposizione le proprie competenze nel campo della
tracciabilita e della certificazione food e non food fornendo
garanzie circa la corrispondenza tra la promessa e la reale

offerta.

Ottenuto l'accreditamento, I'azienda pud associare i suoi
prodotti al marchio Italcheck. Il bollino Italcheck autentica
I'identita italiana dei prodotti. Ogni azienda accreditata potra
accompagnare i propri prodotti, oltre che con il bollino, anche

con il codice di verifica IC-code e/o con un QR per rendere
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diretta la verifica 0, a seconda del prodotto e delle necessita
piu specifiche, NFC, RFID. Inoltre il sistema pu0 essere
implementato con importanti servizi utili all'azienda quali
tracciabilita, autenticazione e geolocalizzazione, per tenere
sotto controllo eventuali contraffazioni, mercati paralleli e

anomalie presenti.

La contraffazione del Made in Italy & un serio problema che
danneggia i produttori e la nostra economia. Non solo la filiera
del cibo, ma tutti i settori produttivi potranno usufruire con
profitto di Italcheck, offrendo un importante (e immediato)

strumento di controllo e verifica ai consumatori.

La Smart Utility Italcheck si appoggia su una piattaforma
digitale brevettata, fruibile in tutto il mondo, che collega
l'utente direttamente nella sua lingua di riferimento (Italiano,
Inglese, Francese, Spagnolo, Tedesco, Portoghese, Cinese,
Giapponese, Russo, Arabo) permettendo un controllo rapido

ed efficace.

E’ possibile collegarsi al sito di Italcheck direttamente da
qualsiasi smartphone, ipad e tablet o dal proprio pc, anche
scaricando gratuitamente la WebApp Italcheck, per verificare
in tempo reale se un prodotto in vendita e effettivamente al
100% italiano. Per ottenere maggiori informazioni sul prodotto
stesso o contattare in tempo reale l'azienda, sara sufficiente
sfruttare il canale Italcheck per raggiungere la scheda

informativa, il suo sito web ed i canali social.

La forza della collaborazione tra due realta differenti come
Enisus e Agroqualita si trova nella complementarieta delle
conoscenze che ognuna puo offrire e la capacita di elaborarle
per il raggiungimento di questo risultato, un punto di incontro
che, da una parte permette di tutelare il cliente nellambito del
mercato, dall'altra permette all'azienda di porsi in un contesto
internazionale differenziandosi dai competitors, fornendo la
prova a 360° gradi della qualita della propria produzione

italiana al 100%.

ADVERTISEMENT

CATEGORIE

Approfondimenti
Commerciale
Dalla home page
Formazione

News



La contraffazione dei prodotti Made in Italy e I'ltalian Sounding

rappresentano gravi ostacoli all'espansione delle nostre

imprese sul mercato italiano e mondiale, che sottraggono al

PIL italiano milioni di euro ogni anno: il Made in Italy & un

importante patrimonio sul quale investire per guardare al

futuro. Italcheck nasce proprio per tutelare questo patrimonio

ed aiutare le aziende a valorizzare la propria produzione. Per

questo, parallelamente al sistema, & gia partita un‘attivita di

consulenza, tutela, valorizzazione, promozione e sviluppo

commerciale all'estero delle aziende che hanno scelto

Italcheck, con presenza a fiere, eventi, presentazioni,

temporary show room all'estero.
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Il giusto mix di antichi sapori
italiani in chiave moderna, id
per scatenare la fantasia dei
barman piu attenti all'originalita
e al gusto autentico. E proprio per
tutelare la propria italianita,
J.Gasco ha scelto Italcheck, lo
schema internazionale di
certificazione che permette di
certificare, tracciare e verificare i
prodotti autenticamente italiani,
offrendo trasparenza e

Ginger Ale Soft drinks informazioni al consumatore.

Il sistema, attivo in 10 lingue (italiano, inglese, francese,
spagnolo, russo, tedesco, portoghese, cinese, giapponese,
arabo) ed immediatamente fruibile da qualsiasi device,
smartphone, tablet e pc, consente infatti di raccontare il
prodotto in maniera semplice e veloce tanto al consumatore
italiano quanto a quello straniero. L'export € una voce
importante nel bilancio di J. Gasco, che gia distribuisce in
Europa, Usa e Asia e per essere piu competitivi ].Gasco ha
scelto di valorizzare proprio l'autenticita italiana dei propri
drink.

“Il mercato ricerca la qualita e I'esperienza Made in Italy ma
spesso, soprattutto all'estero, e difficile tutelarsi dall'italian
soungding - dichiara F. Dellavalle di J. Gasco. Abbiamo scelto
di certificare la nostra produzione con Italcheck e tutte le
nostre bottiglie sono verificabili grazie al bollino Italcheck.
Abbiamo una vasta gamma di prodotti, con ben 11 gusti
differenti: dalla cedrata al chinotto, dal ginger ale alla
lemonade e al ginger beer indian tonic e molti altri ancora,
perfetti da utilizzare per cocktail buoni, sani e accattivanti.
Utilizziamo solo ingredienti naturali, senza coloranti, senza
conservanti e a basso contenuto di zucchero. La piattaforma ci
consente di dare tutte queste info ai nostri clienti ed inoltre di

collegarli direttamente ai nostri social, per avvicinare ancora di
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MADE IN ITALY-GIOIELLI ZOPPINI: ARTIGIANALI E
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Zoppini, il brand di gioielli che fa capo alla societa fiorentina MPF group, punta tutto sul Made in Italy. L'azienda ha infatti

scelto di certificare tutta la propria produzione, artigianale e rigorosamente realizzata in Italia, con Italcheck.

Italcheck & un sistema innovativo in grado di verificare 'autenticita dei gioielli Zoppini.
Una smart utility che permette al cliente di collegarsi immediatamente, tramite pc,
smartphone o tablet, alla piattaforma digitale brevettata, permettendo un controllo

rapido ed efficace direttamente nella lingua di riferimento (ltaliano, Inglese, Francese,

L J
o Spagnolo, Tedesco, Portoghese, Cinese, Giapponese, Russo, Arabo).
;1; Proprio in questi giorni tutte le collezioni Zoppini saranno corredate da un QR code che
consentira a tutti i clienti, in Italia e all'estero, di verificare in tempo reale [italianita del
® gioiello.
e
% g Un passo importante, che permettera all'azienda di offrire trasparenza e garanzie ai
=Y
= propri clienti. Dichiarare il proprio Made In Italy sui mercati esteri, che rappresentano

circa il 40% della fatturato aziendale, & un grande valore aggiunto per Zoppini. Negli
Un gioiello Zoppini ultimi anni l'azienda infatti ha puntato molto sullexport con politiche di apertura di
monomarca (Kiev, Dubai, Erevan - Armenia, Kuwait City, Jeddah - Arabia Saudita) e un

aumento dell'attenzione del gruppo verso il Far East e la Cina.

“Occorre distinguere — dichiara lacopo Mencuccini, responsabile relazioni esterne MPF Group - tra cid che fa moda e cid
che, da generazioni, rappresenta l'orgoglio del nostro paese. Per le aziende come |a nostra, che investono nell'autentico
made in Italy, diventa oggi fondamentale distinguersi dalla concorrenza, rivendicare la propria autentica italianita che si
traduce in esperienza e in qualita. E importante essere trasparenti, tracciare la propria filiera, guidare il consumatore a

ritroso nei passaggi della produzione, per raccontare l'eccellenza”
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